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1 An toan

Hay tuan thd cac hwdng dan an toan sau day.

1.1 Huwéng dan chung

= Poc ki hwdng dan nay.

® Giit lai huwdng dan, thé thiét bj va thong tin san
pham dé sir dung sau nay hodc chuyén giao cho
chi s& hiru ké tiép.

® Khéng két ndi thiét bi khi cé hw hdng trong van
chuyén.

1.2 St dung theo quy dinh

Chi nhan vién ky thuat dugc cap phép mdi cé thé

k&t n6i cac thiét bi ma khéng can phich cdm. Khong

c6 bao hanh cho nhitng thiét hai do két néi sai cach.

An toan trong st dung chi dugc dam bao khi viéc

lap dat dwoc thuc hién dung ky thuat theo huéng

dan I13p rap. Ngudi 13p dat phai ddm bao thiét bj

hoat d6ng t6t tai noi I3p dat.

Chi s dung thiét bij:

m dé& chuan bj thirc 8n va d6 udng.

B dudi sy gidm sat. Giam sat lién tuc cac qua trinh
nau trong thoi gian ngan.

® trong cac hé gia dinh cd thé va & cac phong kin
trong moi trwong gia dinh.

B t4it6i da 2000 m so véi muc nudc bién.

Khdng str dung thiét bi:

® trén thuyén hodc trén xe 6 té.

B v3i bd hen gio bén ngoai hodc diéu khién tir xa
riéng biét. Diéu nay khdng dp dung trong truong
hop ché dd van hanh ngét bang thiét bj dwoc
phat hién bdi EN 50615.
dé hut cac chat va hoi nguy hiém hodc dé né.
dé hut cdc manh nhé hoic chat long.

Né&u ban s dung céc chirc ndng ndu an, hdy diéu
chinh bén bé&p ndu dit xoong c6 cdm bién nhiét dé.
Néu ban deo mot thiét bjy té cay ghép dang hoat
dong (vi du nhu may tao nhip tim hodc may khir
rung nhi), hdy xac nhan véi bac si clia ban rang thiét
bi nay tuan tha Chi thi 90/385/EEC cda Uy ban Cong
doéng Chau Au tir ngay 20. 06.1990 ciing nhu EN
45502-2-1 va EN 45502-2-2, déng thoi dugce chon,
cdy ghép va lap trinh phlu hgp v&i VDE-AR- E
2750-10. Néu céc yéu cau nay dugc dép (rng va néu
phu kién nau nudng khong lam bang kim loai va



xoong ndi cé tay cam khdng lam bang kim loai duorc
str dung, thi viéc str dung bép tir nay 13 an toan khi
van hanh theo quy dinh.

1.3 Han ché& nhém ngudi str dung

Thiét bi nay cé thé duoc st dung bdi tré tir 8 tudi
tré 1én va nhirng ngudi bi suy gidm nang luc thé
chat, gidc quan hodc tinh than hodc thiéu kinh
nghiém va/hodc kién thirc néu ho duoc giam sat
hodc hwdng dan st dung thiét bj an toan va d3 hiéu
hét nhitng nguy hiém cd thé xay ra.

Tré em khdng duoc phép nghich thiét bi.

Tré em khoéng duwgc phép lam sach va bao dudng
thiét b, trir khi tré dd 15 tudi trd 1&én va duoc giam
sat.

Gilr tré dudi 8 tudi tranh xa khoi thiét bi va duong
day két néi.

1.4 S& dung an toan

/A CANHBAO - Nguy co nghet thd!

Tré em c6 thé hit hodc nu6t phai cac bd phan nhd,
dan dén ngat thé.

» Gilt cac bo phan nho xa tam tay tré em.

» Khong dé tré choi vdi cdc bo phan nho.

Tré em c6 thé trum bao bi dong géi 1én dau hodc bi
cudn vao trong do va chét ngat.

> Gilt bao bi déng godi tranh xa tam tay tré em.

» Khéng dé tré em choi v&i bao bi déng géi.

/A CANHBAO - Nguy co tring déc!

Khi d6t hat trd lai ¢ thé gay ngd doc. Cac 10 sudi
phu thudc khi phong (vi du cac 16 swdi dung than,
gd, dau hoic ga, thiét bj dun nudc tirc thoi, may
nuwdc ndng) rut khi dét tir phong 1ap dat va dan khi
thai théng qua mét hé théng xa (vi du 10 sudi) vao
trong khéng khi. K&t hop véi mét chup hat d3 bat
khi phong s& dwoc hut khdi nha bép va cac phong
lién ké. Néu lugng khi day dd khéng tao ra mot
chan khéng. Khi doc tir 16 swdi hodc 6ng khoi bi hut
tré lai vao khéng gian séng.

VN

Ludn ludn ddm bao cung cip khi day du khi thiét
bi dwgc sit dung déng thoi & ché do khi xa vadi
moét 10 xudi phu thudc khi phong.

Van hanh an toan chi duwgc dam bao, khi chan
khong trong phong 1ap dit 16 sudi khéng vuot
qua 4 Pa (0,04 mbar). Diéu nay chi cé thé dat

v

v
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duoc, néu khi can thiét cé thé dugc b sung dé
d6t, thong qua céc 16 khong khoa vi du nhu trong
céc clra, clra s6, két hop vdi mét 6ng vach xa/nap
khi hoac théng qua cac bién phap ky thuat khac.
Chi mot 8ng vach xa khi/nap khi khdong thé dam
bao tuén thu duoc gia tri gidi han.

» Trong moi trwvdng hop hiy héi ¥ kién ngudi cao
dng khdi ban, nguwdi ma cé thé danh gid toan bo
hé théng théng gid cha ngbi nha va s& dé xuat
cac bién phép thich hop dé thong gid.

» Néu thiét bj chi dugc s&r dung trong ché do khi
tai tuan hoan, hoat dong cé thé dién ra ma
khéng han ché.

/A CANHBAO - Nguy co chay!

So'y dé m& hodc dau &n trén bép co thé gay nguy

hiém va cé thé dan dén tinh trang hoa hoan.

» Khéng bao gio dwoc so Y d& dau ndng hodc m&
trén bép.

» Khong bao gi®r ¢6 dap tat Ilra bang nwdc; thay
vao dé, tat thiét bj va sau d6 day bang ndp hoic
mén chira chay.

Mat bép trd nén rat ndng.

» Khong bao gior dwoc ddt cac vat dé chay trén mét
bép hodc vung 1an can gan nhét.

» Khéng bao gi& dwoc dat cdc do vat trén mat bép.

Thiét bi s& trd@ nén néng.

» Khong dugc dé cac vat dé chdy hodc binh xon khi
trong ngan kéo ngay bén dudi bép.

Tam che bép c6 thé dan dén tai nan, vi du: do vat

liéu qua nhiét, boc chdy hodc v vun.

» Khéng s dung tdm che bép.

Tat bép bang cong tac chinh sau mai Ian st dung.

» Dirng doi cho dén khi bép tu dong tat vi khong
con bat ky noi chdo nao trén bép.

Dau m& lang dong trong bd loc dau m& cé thé chay.

» Khéng van hanh thiét bi ma khéng cé bé loc dau
ma.

» Lam sach bd loc ddu m& thudng xuyén.

» Khéng bao gi® lam viéc vdi ngon llra tran gan
thiét bi (vi du: dét Ira).

» Chil3p dat thiét bi & gan 16 swdi dung nhién liéu
ran (vi du, gd hodc than) néu cé 10 sudi cd mot
tam chan kin, va khong thé thao roi. Khdng cho
phép tia Ilra ban.

/A CANHBAO - Nguy co béng!

Trong qua trinh s dung, thiét bi va cac bd phan c6

thé cham cla thiét bj s& ndng Ién, dic biét |a bat ky

khung bép nao.

» Can can than dé tranh cham vao cac phan t gia
nhiét.

» Tré nhd dudi 8 tudi phai trdnh xa.



vi Tranh thiét hai vat chat

Luwdi bdo vé bép c6 thé dan dén tai nan.

» Khong slra dung ludi bao vé bép.

Cac vat kim loai néng |én rat nhanh trén bép.

» Khong bao gi®r sl dung cac vat bang kim loai nhw
Dat dao, nia, thia va nap 1én bép.

Thiét bi ndng trong qua trinh hoat dong.

» D& ngudi trwdc khi lam sach thiét bi.

» Né&u chat 1dng ndng roi vao thiét bi, khéng thao
bd loc ddu m& hodc d6 chira tran cho dén khi
thiét bi ngudi.

A CANHBAO - Nguy co giat dién!

Slra chita khdng dung cach s& gay nguy hiém.

» Chi nhitng k{ thuat vién d3 qua dao tao vé linh
vire nay mai dugce phép tién hanh slra chira thiét
bi.

» Chi dugc phép sir dung cac phu tung thay thé
chinh hing dé slra chira thiét bi.

» Né&u cép ngudn hodc cap két ndi thiét bj cda thiét
bi nay bi hu hong, né phai duoc thay thé bang
cap nguoén hodc cap két ndi thiét bi dac biét do
nha sdn xuat hodc bd phan dich vu khich hang
cla ho cung cép.

Thiét bi ho3c cap ngudn bi hw hdng rat nguy hiém.

» Khdng bao gi® van hanh mot thiét bi d3 bi hw
héng.

» Khéng bao gi& van hanh thiét bj cé bé mat bj nirt
hoac vo.

» Khong bao gi¢r kéo cap ngudn khi mudn ngat
thiét bj khdi ngudn dién. Ludn rat & phich cdm
cla cap nguon.

» NE&u thiét bj hodc cdp ngudn bi hong, hay 1ap tirc
dap cau chi trong hép cau chi.

» Goi dich vu khach hang.— Trang 317

Hoi 4m xdm nhap cé thé gay dién giat.

» Khoéng sl dung may lam sach bang hoi nuéc
hodc may rlra cao ap dé vé sinh thiét bi.

L&p cach dién trén day cap cla thiét bj dién c6 thé

bi chdy néu cham vao cac bd phan néng cla thiét bi.

» Khdng bao gior dwgc dé day cap cla thiét bj dién
ti€p xuc vdi cac bd phan ndéng cla thiét bi.

/A CANHBAO - Nguy co bj thuong!

Ch3o c6 thé bat 1én dot ngdt do chat 1dng gilra day

chao va bép.

> Luén gilt cho bép va day chao khé réo.

» Khong bao gi¢ duwoc st dung dung cu ndu an
dong lanh d3 duoc dat trong th déng.

Cam bién nhiét dd khdng day dugc trang bi pin cé

thé bj hdng néu tiép xuc vadi nhiét d6 cao.

» Thdo cdm bién ra khdi dung cu ndu va bdo quan
né cach xa moi ngudn nhiét.

Cam bién nhiét d6 c6 thé cuc ndng khi 1ay ra khoi

noéi nau.

> SUr dung gang tay nha bé&p hodc khan bép dé lay
ra.

Khi ndu trong bép bain marie, bép va dung cu nau

c6 thé bj v& do qua néng.

» Dung cu nau trong bép bain marie khong duoc
cham tryec tiép vao dédy ndi dung nudc.

» Chi s dung dung cu ndu an chiu nhiét.

Thiét bi c6 bé mat bi nitt hodc v& ¢ thé gy ra vét

cat.

» Khong st dung thiét bi néu bé mat bi nirt hodc
vO.

A CANHBAO - Nguy hiém do tir tinh!

Cam bién nhiét d6 khdng day cé tir tinh va cé thé

lam hdong mé cay dién tl, vi du mdy trg tim hodc

may bom insulin.

> Duy tri khoang céch t&i thiéu 10 cm t&i phan tl
diéu khién tur tinh.

» Khéng bao gid mang phan tir diéu khién trong tui
quan 4o cua ban.

2 Tranh thiét hai vat chat

O day ban s& tim thdy nguyén nhan phd bién nhat gay hu hong va nhitng 181 khuyén vé cach ban c6 thé tranh.

Thiét hai Nguyén nhan

Phuong phap

Vét Qua trinh ndu khéng duorc gidam sat.

Quan sat quad trinh ndu an.

V&t ban, vét nirt dang vé  Thuc phadm bi d8, d3c biét [a nhitng thuc phdm cé  Loai bd ngay 1ap tirc bang dung cu cao kinh.

sO nhiéu dudng.

V&t ban, vét nirt dang vd  Dung cu ndu bj hdng, dung cu nu cé 1&p men bj
néng chady hodc dung cu ndu cé dé bang déng hodc

sO hoac v& kinh
nhoém.

St dung dung cu nau phlu hop va & tinh trang tét.

Vét ban, d6i mau

Phuwong phap lam sach khéng phu hop.

Chi str dung chét tay rira phu hop véi gém thiy
tinh va chi lam sach khi bé&p ngudi.

V&t nirt dang vé sd hodc Va cham hodc dung cu nu bi roi, phu kién ndu &n  Khi ndu &n, khéng dap vao kinh hodc lam roi d6 vat

vo kinh hoédc cac vat clrng, sac nhon khéc.

Ién bép.




Hay bao vé va gin gilt moi truong v

Thiét hai Nguyén nhan Phwong phap
Vét xuéc, d6i mau Day dung cu nau thd rap hodc dung cu nau dich Kiém tra bat dia. Nang dung cu niu khi dich
chuyén trén bép. chuyén.

Vét xudc Mudi, dudng hodc cat.

Khoéng s&t dung bép Iam noi lam viéc hodc noi cat
gitr.

Thiét hai trén thiét bj

N3u &n bang dung cu nau bj déng lanh.

Khéng duwoc sir dung dung cu nau &n bj déng lanh.

Thiét hai trén dung cu N&u ma khéng cé thirc 3n.

nau hodc thiét bj

Khong dugc dit hodc dun néng dung cu nau réng
trén ving ndu néng.

Hu hong kinh
néi néng trén kinh.

V4t liéu ndng chay trén viing nau néng hodc nip

Khoéng dat gidy nudng, gidy nhém, hdp nhua hodc
nap ndi lén bép nau.

Qua nhiét
khung.

Dung cu ndu ndng trén bang diédu khién hodc trén  Khdng dugc dat dung cu ndu néng tai cac khu nay.

3 Hay bao vé va gin gilt mdi trwong

3.1 X& ly bao bi

Cdc vat lidu dong goi than thién véi méi trudng va cé thé tai
ché.
> XU Iy loai bd cac thanh phan riéng biét theo tirng loai.

3.2 Tiét kiém ning lugng

N&u ban tuan thi hwéng dan nay, thiét bi cla ban sé& tiéu thy

it nang luvgng.

Chon vling ndu phu hop véi kich thudc chdo. Pat dung cu

ndu ngay tai trung tdm bép.

St dung dung cu nau cé dudng kinh day bing véi dudng

kinh cta bép.

L&i khuyén: Cac nha san xuat dung cu ndu an thudng cung

cdp duong kinh trén cda chao. N6 thudng Ién hon dudng

kinh day chdo.

m Dung cu ndu khéng phlu hop hodc viing ndu khéng duoc
day kin s& tiéu tén rat nhiéu nang lvong.

Day ndi bing ndp pht hop.
m Né&u ban niu ma khéng cé nap, thiét bi s& can nhiéu ning
lvong hon déang ké.

Nang nap cang it cang tét.
m Khi nh3c nap 1én, nhiéu nang lwong sé thoat ra.

S& dung nép thay tinh.

= N3p thay tinh cho phép ban nhin vao ndi ma khéng can
nhac nap.

St dung chao va nbi cé day phang.

m Day khong bang phd ngse lam tang luong tiéu thu
nang lugng.

S dung dung cu nau phu hgp vdi lvgng thuc pham.

m Dung cu n4u lén cé it thirc 8n can nhidu nang luvgng hon
dé lam néng.

Nau vdi mot it nuwdc.

m Cang cé nhiéu nwdc trong dung cu ndu thi cang can nhiéu
ndng lwong dé 1am néng.

Nhanh chéng chuyén vé cip dd ndu thap hon. S dung cap
dd n4u tiép phu hop.
m Néu cap do niu tiép qud cao, ban s& I3ng phi ndng luong.

Diéu chinh cap quat thong gié phu hop véi cudng d6 cha mui

dun nau.

m Cip quat thdng gié nhé hon cé nghta la tiéu thu nang
lwgng it hon.

Da8i véi mui dun niu nang, hdy sém chon cip quat thdng gié

cao hon.

= MUi lan toa it trong phong.

Tat thiét bj khi khong con can thiét.

n

Théng gié day dd khi ndu an.

m Thiét bi hoat ddng hiéu qua hon va cé d6 6n hoat dong
thap hon.

Lam sach hodc thay bé loc theo cdc khoang thoi gian duoc

chi dinh.

m Hiéu qua cla cac bd loc duoc duy tri.

H3y tim thdng tin sdn pham theo (EU) 66/2014 trén chirng

nhan thiét bj kém theo va trén Internet phia sdn phadm cla

thiét bi.

4 Dung cu nau phu hop

Dung cu ndu pht hop dé& nau bing cdm &ng phai c6 dé bang
sat tir, tire 13 nd phai duoc hat bang nam cham. Ngoai ra, san
phai twong rng vdi kich thuwdc cla vung nau dn. Néu khdng
nhan dang dugc mét dung cu nau trén vung nau, hay dit né
[én ving ndu cé duwong kinh nhoé hon.

4.1 Kich thudc va dic diém cha dung cy ndu

DE nhan biét chinh xac dung cu nau, ban can luu ¥ dén kich
thudc va chat liéu cla dung cu ndu. Tat cd day dung cu nau
phai hoan toan bang phang va tron.

V&i Kiém tra dung cu nau hay kiém tra xem dung cu ndu cé
phu hop khéng. D& biét thém théng tin, xem

— "Kiém tra dung cu ndu", Trang 22.



vi

Dung cu ndu phl hop

Dung cu nau

Vat liéu

DPic diém

Dung cu ndu dugc
khuyén nghi

Dung cu nau bang thép khong gi cé thiét ké dang
sandwich giip phan phéi nhiét tét.

Dung cu ndu nay phan phdi nhiét déu, néng 1én
nhanh va dam bao phat hién nhiét.

Dung cu nau sat tir lam bang thép trang men hoic
gang va bat dia cdm &ng tir dac biét Iam bang thép
khéng gi.

Dung cu hdu nay néng Ién nhanh chéng va duoc
phat hién chinh xac.

Déy khong hoan toan bang vat liéu sat tur.

N&u vlung sat tir nhé hon day noi thi chi cé bé mat
sat tlr ndng 1&n. K&t qua 1a nhiét khéng dwoc phan
b6 déu.

Pay dung cu nau cé thanh phan nhém.

Day dung cu ndu nay lam bé mit sat tir, cé nghia I3
s& cung cap it cdng sudt hon cho dung cu nu. Bat
dia nay chi dugc phat hién mét cach han ché hodc
khong dwoc phat hién, do dé khong dwgc lam
néng du.

Dung cu ndu duoc 1am tir thép méng, thly tinh,
d4t sét, déng hodc nhdm théng thudng.

Cichuéngdan
Theo nguyén tac, khong sir dung tam ti€p hop gitra bép

ndu va dung cu niu.

Khong dun néng dung cu nau réng va khong dung dung cu
nau cé ddy mang vi nhiét cd thé tré nén qua manh.



Lam quen vi

5 Lam quen

5.1 N&u cdm &rng

N&u an trén bép tir cd mdt s thay d6i so véi bép nau thong
thuworng va mot s6 wu diém nhu tiét kiém thoi gian khi ndu va
chién, tiét kiém nang lvong ciing nhu dé dang cham séc va
I3m sach. Diéu ndy cling gilp kiém soat nhiét t6t hon vi nhiét
duoc tao ra truc tiép trong dung cu nau.

5.2 Thiét bj mé&i cha ban

C4c théng tin vé thiét bi mdi cha ban

5.4 Bang diéu khién

Céc chi tiét riéng [& nhu mau sic va hinh dang cé thé khac véi
hinh minh hoa.

Tén

B& loc dau m&

B& loc mui & ché dd khi tai tudn hoan hodc bo loc am
thanh & ché& d6 khi thai '
Bép

Bang diéu khién

gl MRS

Thung chady Thung chdng tran

' Tly thudc vao théng s6 ki thuat cda thiét bi.

5.3 Phuy kién d3ac biét

Tuy thudc vao kiéu 13p dat cla thiét bi, ma c6 cac phu kién
khac nhau ma ban cé th& mua tir dai IY chuyén doanh, tir bod
phan dich vu khach hang hodc qua trang web chinh thirc cda
ching toi.

B6 phu tung khi thai

B6 phu tung khi tai tudn hoan

Bd loc mui cho ché dd khi tai tuan hoan

B& loc 4m thanh cho ché& do khi thai

il A 00% [N

HIl
%
)

@@&0 1 i 2 i 3 4

Cac huéng dan

B Gilt bang diéu khién sach s& va kho réo.

®  Khong d3t bat ky dung cu ndu nao gan man hién thi va cdm
bién. Cac thiét bj dién cé thé qua nhiét.

NGt cdm tng

Khi ban bat bép I&n, biéu tugng cla cic nit cé san tai thoi

diém do s& sang lén.

Cam bién Chirc ndng

® Cong tac chinh

Cam bién Chirc ndng

O Chéng gat

3 Khéa tré em
011213 Vung cai dat

o PowerBoost / PanBoost
Dodng ho bao

® B& hen gior ngét

O] Count-up timer




vi Cdac ché& d6 van hanh

Cam bién Chirc ndng

r Gitt 8m

= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

et MoveMode

— Chon vung nau

= WLAN

EN Bo diéu khién thong gid

A B& didu khién théng gié cam bién

Tuy thudc vao trang théi cla bép, cac hién thi cla vung ndu va
cac chirc nang d3 bat va kha dung khac nhau cling s& sang 1én.
5.5 Phan bd vung nu

Cong suat di néu duoc do bang ndi tieu chudn nhu mo ta
trong IEC/EN 60335-2-6. Céng suat co thé khac nhau tuy thubc
vao kich thuwédc dung cu ndu hodc vat liéu dung cu nau.

@)

200 W

Pham vi Cap d6 nau cao nhat

INEEE Mrc cOng sudt 9 2200 W
PowerBoost 3.700 W

E Mrc céng suat 9 3300 W
PowerBoost 3.700 W

5.6 Vung niu

Trudc khi bat dau nau, hay kiém tra xem kich thwdc cla dung
cu ndu cé phu hop vadi viing ndu ma ban dang nau khéng:

Pham vi Loai vung nu
EEE Vung nau tiéu chuan
= vung Flex

— "Flexinduction”, Trang 12

5.7 Hién thj nhiét du

Bé&p c6 dén bdo nhiét du cho tirng ving niu. Khi dén bao
nhiét du con sang, khéng cham vao vling nau.

Hién thj Pén chiéu sang
H Ving ndu néng.
[} \ ~ ~

] Vung nau am.

6 Cdac ché dd van hanh

Ban cé thé s dung thiét bj cla minh & ché& dd khi xa hoac &
ché do khi tai tuan hoan.

6.1 Ché d¢ khi xa

Khi hit dwoc lam sach qua bd loc dau m& va duoc dan ra
ngoai khéng khi qua hé théng éng.

Khéng khi khong dugc dua vao 6ng khéi
dung cho khi thai tir cac thiét bj dét khi hodc

B nhién liéu khac (didu nay khéng 4p dung cho
% @ cac thiét bi khi tai tuén hoan).
S ®  Né&u hi xd dwgc dan vao éng xa khi hoac

6ng khdi trong luc khéng van hanh, phai
c6 sy déng Y clia ngudi cao &ng khéi.

®  Né&u khi xa dugc dan théng qua tuong
bén ngoai, can sir dung mét 6ng vach
dang kinh thién van.

6.2 Ché d0 khi tai tuan hoan

Khi d3 hut s& duwoc lam sach bang bo loc dau m& va mot bd
loc mui va sau d6 duwgc dua trd lai phong.

DE gilt chdt mui trong ché& dé khi tai tuan
hoan phai Iap mot bd loc mui. Cac kha ndng
khac nhau dé van hanh thiét bj trong ché do
khi tai tuan hoan, hdy tham khdo danh muc
san pham hodc hdi dai Iy clia ban. Ban c6 thé
mua phu kién can thiét trong dai Iy, qua dich
vu khach hang hodc tai clra hang truc tuyén.

Huéng dan: Trong ché d6 nau dn ting cudng va lau dai, hoi
am sé thoat vao khong khi trong phong. Néu ban van hanh
thiét bj & ché& dé khi tai tuan hoan, ching téi khuyén ban nén
thong gié cho nha b&p mot céch thich hop, vi du: bang cach
mé& nhanh ctra s6 dé loai bé dd &m du thira.

7 Truwdc khi st dung [an dau tién

Hay tuan tha cac khuyén nghi sau.



7.1 Lam sach |an dau

Loai bao bi du khdi bé mat bép va lau bé méat bang vai &m. Ban
c6 thé tim thay danh sach chat tay rira dwoc khuyén dung trén
trang web chinh thirc www.bosch-home.com.

Thong tin chi tiét vé chdm sdc va lam sach. — Trang 25

7.2 Chuan bj thiét bj

DE van hanh chinh xac, ban phai sp x&p cac thanh phan theo
th& ty sau:

1. L3p bd loc.

2. Sir dung bo loc dau m& bang kim loai.

Huwéng dan:  Khong bao gio st dung thiét bj ma khong cé bd
loc ddu m& bang kim loai va thung chéng tran.

7.3 N&u cdm irng

N&u &n trén bép tir cé mot s6 thay d6i so véi bép ndu thong
thuworng va mot s6 wu diém nhu tiét kiém thoi gian khi ndu va
chién, tiét kiem nang lwong ciing nhi dé dang chdm séc va
lam sach. Didu nay ciing gilp kiém soat nhiét t&t hon vi nhiét
duoc tao ra truc tiép trong dung cu nau.

Diéu khién co ban vi

7.4 Dungcu nau

Ban cé thé tim thay danh sach cac dung cu nau dugc khuyén
dung trén trang web chinh thic www.bosch-home.com.
Théng tin chi tiét vé dung cu ndu phu hop.— Trang 5

7.5 Cai dit ch& do van hanh

Thiét bj duoc cung cap vdi ché do khi tai tuan hoan cai sin.
N&u bép clia ban dugc |ap dat véi 16 thoat khi ra bén ngoai,
ban phai dinh cu hinh cai dat c/ 7 & ché& d6 nay. Hay xem
théng tin chi tiét trong chuong

— "Cai dat co' ban", Trang 21

7.6 Bat Home Connect

Khi ban bat thiét bj [an d4u tién, cai dat mang gia dinh sé duoc
m&. Bidu twong sang én trén bang hién thj trong vai giay =&.
DE khdi ddng cai dat két ndi, hdy cham vao cam bién T va
lwu Y céc théng tin trong chuong

— "Home Connect ', Trang 23.DE& thodt cai dit ban d3u,

cham vao bat ky cdm bién nao.

8 bDiéu khién co ban
8.1 B4t bép

» Cham vao O@.
M6t tin hiéu phat ra. Cac biéu twong clia viing niu va cac
chirc n3ng hién cé s& sang |én. & sang 1&n bén canh viung
nau.ld.

v B&p sdn sang van hanh.

ReStart

> N&u ban bat lai thiét bj trong vong 4 gidy sau khi tat, bép
sé hoat dong vdi cac cai dat trudc do.

8.2 Tat bép

» Cham vao @, dén khi hién thj tit.

v Tat ca vung nau déu duoc tat.

Huéng dan: N&u tat ca vung ndu tat hon 20  gidy, bép sé&
tat.

8.3 Diéu chinh mdrc céng suét tai cdc vung ndu

B&p tir c6 17 mirc cOng suat duoc hién thi tir 1dén 9 véi cac
gia trj trung gian. Chon mdrc cdng suat phu hop nhat cho thuc
pham can nau va quy trinh niu theo k& hoach.

8.4 Meo nau an

®  Thinh thoang khudy khi hd&m ndng x6t nhuyén, xtp kem
hodc nwdc xot dic.

®  Thiét 1ap mlc cong suat 8-9 dé [am néng trudc.
Gidm mirc cdng suit ngay khi thay hoi nudc thodt ra trong
khi ndu day ndp. Hoi nuéc thodt ra khong dnh hudng dén
k&t qua nau.

®  Sau khi ndu, day ndp dung cu nau &n cho dén khi ban don
mon an lén.

® P& nau bang ndi 4p sut, hiy lam theo hudng dan cla nha
san xuat.

1. Cham vao = cla vling ndu mong mudn.

v 0. sang hon.

2. Chon mrc c6ng sudt mong muén trong vung cai dat.

v Mlrc céng suat duoc cai dat.

Huwéng dan:  N&u khong cé dung cu ndu trén viing nau hodc
ndi khéng phu hop, mirc cdng suat da chon s& nhap nhdy. Sau
mot thoi gian nhat dinh, ving ndu s& tat.

QuickStart

» Né&u ban dat dung cu nau Ién bép trudce khi bat, dung cu
ndu s& dwoc phat hién khi bat va viing ndu tuong (ng sé
dugc ty ddng chon. Sau d6 chon mirc cdng suét trong 20
gidy ti€p theo, néu khang bép s& tat.

Thay d8i mic cong suat hodc tit vung nau

1. Chon vung nau.

2. Chon mirc cOng sudt mong muén trong vling cai dat hoic
dat thanh 0.0,

v Cap dd nau cla vung nau thay d6i hodc viing nau tat va
hién thi nhiét dw xuat hién.

®  Khéng nau thirc &n qud 1au, néu khong s& lam mat chat
dinh du&ng. Ché& d0 hen gid gitp thiét lap thoi gian niu toi
wu.
B3o dam ring dau khong boc khéi.

®  Chién tirng phan nho, tirng phan mét dé chién vang thirc
an.

® MOt s6 dung cu ndu &n cé thé dat dén nhiét d6 cao trong
khi thirc an dang dugc ndu. Do do, ban nén sir dung gang
tay danh cho 1o.



vi Diéu khién co ban

®  Ban cd thé tim thay cac khuyé&n nghj niu an tiét kiém ning

lvgng trong

— "Tiét kiém ndng luong’, Trang 5

Céac khuyén nghj dé niu

Bang hién thj mirc cdng suat ndo phl ho (—==) véi thyc phdm
nao. Thoi gian nau (O min) ¢ thé thay déi tuy theo loai, trong
lvgng, dd day va chat lugng cla thyc phdm.

—== ® min
N&u chdy
SO ¢0 la, couverture 1 - 15 -
Bo, mat ong, gelatin 1 - 2 -
Ham ndng va gii nhiét
Mén ham, vi du: Dau Idng ham 15 - 2 -
Sira’ 1.5 - -
2.5
Xuc xich ludc’ 3 - 4 -
R3 dong va ham néng
Rau bina, dong lanh 3 - 4 15 -
25
Thit hdm Hungary, déng lanh sau 3 -4 3 -
55
Kho, ninh nhé Itra
Banh bao khoai tay ' 45 - 20 -
55 30
ca’ 4 - 5 10 -
15
Nudc s6t trang, vi du: Nudc sot 1 - 2 3 -6
béchamel
Nuwéc sét danh bdng, vi du: sét 3 -4 8 - 12
Béarnaise, s6t Hollandaise
Ludc, hdp, om
Gao, vdi lvgng nudc gip doi 25 - 15 -
35 30
Che gao ? 2 - 3 30 -
40
Khoai tay ludc 45 - 25 -
5.5 35
Khoai tdy mugi 45 - 15 -
5.5 30
Mi! 6 - 7 6 - 10
Mén ham 35 - 120 -
45 180
Sup 35 - 15 -
45 60
Rau 25 - 10 -
35 20
Rau, déng lanh sau 35 - 7 - 20
4.5
Ham bang ndi 4p suat 45 - -
5.5

—== O min
Ham
Thit cudn chién 4 - 5 50 -
65
Thit ham 4 - 5 60 -
100
Thit hdm Hungary 2 3 - 4 50 -
60
Ham/chién véi it m& '
Thit ran, khong tdm hodctdmbot 6 - 7 6 - 10
Thit ran, dong lanh sau 6 - 7 6 - 12
C6t |18, khdng tAm hodc tam bot 6 - 7 8 - 12
Bit té&t (day 3 cm) 7 - 8 8 - 12
Uc gia cam, day 2cm 5 - 6 10 -
20
Uc gia cam, déng lanh sau 5 -6 10 -
30
Thit vién (Day 3 cm) 45 20 -
5.5 30
Hamburger (Day 2 cm) 6 - 7 10 -
20
Cé va cé phi |, khdng tam b6t 5 -6 8 - 20
C4 va cd phi |&, tdm bot 6 - 7 8 - 20
C3, tAm bdt va dong lanh su,vidu: 6 - 7 8 - 15
thanh ca
Toém va cua - 8 4 - 10
Xa0 rau va ndm tuoi - 8 10 -
20
Cac moén chién ran, rau, thit theo 7 - 8 15 -
dai kiéu A 20
Mon ddng lanh, vi du: Mén chién 6 - 7 6 - 10
ran
Banh kép, ran tirng cai mét 6.5 -
75
Op lét (chién [3n lugt tirng mén) 3.5 3 -10
4.5
Trirng chién 5 -6 3 -6
Chién, 150-200g mdi khau phan
trong 1-2 | d3u, chién theo khiu
phan'
San pham déng lanh, vi du: Khoai 8 - 9 -
tay chién, ga vién
Banh croquette, dong lanh sau 7 - 8 -
Thit, vi du miéng thit ga 6 - 7 -
C3, tdm bot hodc tam bot Beer 6 - 7 -
Batter
Rau, ndm, t4m bot hoac tam bot 6 - 7 -
Beer Batter, hoac tempura
Banh quy, vi du Banh ran/banhran 4 - 5 -

Berlin, trdi cdy tdm bot Beer Batter

' Khéng can nap

2 Lam ndng trudc dén mirc cong suit 8 - 8,5

' Khoéng can ndp

2 Lam ndng trudc dén mirc cong suit 8 - 8,5

10



B6 diéu khién théng gié  vi

9 BO diéu khién thong gié
V&i bd diéu khién théng gid, ban co thé diéu khién hé théng
khi thai hiéu qua cao dugc tich hop vao bé mat bép.

9.1 B diéu khién théng gi6 thu cong

Ban c6 thé diéu khién murc thong gié bang tay.

Hudng dan: Céng suat hit toi wu khéng thé dugc dam bao
cho cac d6 nau cao. Céng suat hat dwoc cai thién bing ndp
dat nghiéng.

Kich hoat bd diéu khién théng gié thi cong

1. Cham vao ..
Théng gié bat dau & mirc cong suat dit trudc.

2. Trong 10 gidy tiép theo, hdy chon mirc cong suat mong
mudn trong vung cai dat.
Mrc cdng suat da cai dat sé sang lén.

3. DE xac nhan cai dat, cham vao .

v Thong gid dugc kich hoat.

Thay d&i hodc hay kich hoat bé diéu khién thdng gié thu

cong

1. Cham vao .

2. Chon murc cdng sudt mong muén trong vling cai dat hodc
dat thanh I,

9.2 Murc thong gidé chuyén sau

Cé hai cip d6 chuyén siu cho hé théng théong gid. Néu ban
kich hoat cdc mirc d6 chuyén siu, hé théng thong gié s& hoat
déng véi cong suat téi da trong mdt thoi gian ngén.

Kich hoat m(rc thong gié chuyén sau
1. Cham vao ..
2. Chon murc chuyén sdu mong muén:
— Mtc chuyén sau I: Nhan ... Vach phia trén biéu twong
sang lén. Mirc duoc kich hoat.
—  Mtc chuyén sau ll: Nhan .2 hai lan. Vach phia trén biéu
tugng nhap nhdy. Mc dugc kich hoat.
Hu'é’ng_(,ﬁn: Sau khoang 8 phut, thiét bi tw quay lai mdrc cdng
suat 5.

Thay d&i hodc bé kich hoat mirc théng gié chuyén sau

1. Cham vao .

2. Chon mtrc cong suat mong mudn trong vung cai dat hoic
dat thanh .

9.3 Khéi déng tw déng cho thdng gié

Né&u ban chon murc cdng suat cho vung nau, ché dé khai dong
ty dong sé bat.

Bé&p duogc giao theo tiéu chuan véi ché dé khéi dong tu déng
duoc didu khién bdng cdm bién Ban c6 thé tim hiéu cach thay
d6i cai d4t nay trong chuong

— "Cai dit co' badn", Trang 21.

Khai dong ty dong voi bd digu khién cam bién
Cam bién chat lwgng khdng khi ti dong phét hién khéi, bat
mutc cdng suat t8i wu va vach phia trén & sang lén.

Khéi dong tu déng qua cac mirc cong suit
Hé théng thdng gid sé bat & mirc cong sudt theo mirc cdbng
suat tuong (rng clia vung nau.

9.4 Ché& dd ty dong véi bd didu khién cam bién
Bé&p cb cdm bién chat lvgng khdng khi tu déng ghi nhan khéi
va bat hé théng thdng gid.
NE&u ché do khéi dong ty dong bi tit hodc dwoc cai dit theo
cap d6 nau, ban cd thé bat ché dé nay theo cach thl cong bat
ky IGc ndo bang bo digu khién cadm bién.
Kich hoat ché dé ty ddng véi bo didu khién cdm bién
» Cham vao A.

Vach phia trén biéu tugng sang hon.

Mtrc cong suat tdi wu duoc cai dat tu dong bang cam bién.
v Chtrc nang duoc kich hoat.

B6 kich hoat ché& d6 ty déng vdi bd didu khién cAm bién
» Cham vao A.

Vach phia trén biéu tuong tat.
v Chirc nang bij bd kich hoat.
Huéng ddn:  Ban c6 thé tim hiéu cach cai dat do nhay cla
cam bién trong chuong
— "Cai dat co ban’, Trang 21.

9.5 Chirc ndng chay ti€p cho hé théng théng gié

Chirc nang chay tiép cho phép hé théng théng gid ti€p tuc
chay trong vai phat sau khi t3t b&p. Pay 13 cach ban loai bd
khoi ndu an con sét lai. Hé théng théng gid sau d6 s& ty déng
tat.

Bé&p duoc cung cap theo tiéu chuan véi thoi gian chay tiép va
thoi gian tat tdi da. Ban cd thé tim hiéu cach thay d&i cai dat
nay trong chuong

2.0

— "Cai dat co'ban’, Trang 21.

Kich hoat chirc ndng chay tiép cla quat

Chay ti€p dugc dinh cau hinh theo cai dat co ban:

®  Qua bo digu khién clia cdm bién chat lwgng khong khi. A
sang lén.

® Vi thoi gian tit ti da. s séng 1én.

Huéng ddn: Chirc nang chay ti€p chi bat néu it nhat mot

vung ndu d3 duoc bat trong it nhat mét phat.

B6 kich hoat chirc ndng chay tiép cla quat

Thu cong
Néu ban cham vao Js hodc A, hiy bd kich hoat chirc ning.

Ty dong

Thiét bj s& bd kich hoat chirc ndng chay tiép néu:

®  Thoi gian chay ti€p dém nguoc.

®  Hay bat lai thiét bi.

®  Cam bién xac dinh chat lvgng khéng khi & mirc én.

11



vi FlexInduction

10 Flexinduction

Vung nau linh hoat cho phép ban dat dung cu nau véi hinh
dang hodc kich thudc bat ky. Trong d6 bao gdm bén cudn cdm
hoat d6ng déc Iap vdi nhau. N&u viing nau linh hoat hoat
déng, chi vung dwoc bao phl béi dung cu ndu duoc kich hoat.

10.1 D3t dung cu ndu

Vung nau linh hoat cé thé dugc dinh cdu hinh theo hai cach
tUy thudc vao loai dung cu ndu nao dugc st dung. D& dam

bdo kha ndng phat hién nhiét va phan bd nhiét tét, hdy dat
dung cu ndu & gilra nhu trong hinh minh hoa.

Lad mdt vung néu lién mach

Khuy&n nghi nau an chi vdi mét dung cu niu.
® D3t dung cu niu theo kich thudc:

g<13cm.
|

@>13 cm. O
| (==

La hai viing nau riéng biét

Khuy&n nghi nau an véi hai dung cu niu.

Ban c6 thé sir dung céc ving phia trwdc va phia sau riéng biét
va dat mirc cOng suat riéng cho tirng vung.

10.2 Két ndi FlexIinduction

1. Dit dung cu niu lén vung niu.

2. Thiét bi phat hién dung cu niu va chon vung niu.

v Tuy thudc vao kich thuéce va vi tri ciia dung cu néu, cac
vung n4u s& duoc tch riéng hodc két ndi tu déng.

v Vung Flex dugc két ndi va E sang lén.

Céc hudng dan

®  Ban cd thé thay d&i cai d4t viing niu theo cach thi céng
bang cach cham vao E.

®  Ban cd thé thay d&i ciu hinh tiéu chuin cta ving niu linh
hoat. Ban cé thé tim hiéu cach thyc hién trong chuwong Cai
dit co ban.— Trang 21

®  Né&u ban di chuy&n hodc nhic dung cu nau ra khéi vung
nau duoc két ndi dang hoat dong, tim kiém tw dong s& bat
dau. Bat ky dung cu nau nao dugc tim thdy trong vung nau
khi tim kiém s& dwoc 1am néng & mirc cdng suit da chon
trudc dé.

11 MoveMode

Chtrc ndng nay cho phép ban thay d8i mdrc cong suat cla dung
cu nau bang cach di chuyén né tién hodc IUi trong vung nau
linh hoat. Vung nay duoc chia thanh ba khu vuc véi cac mirc
dd céng suat khac nhau.

11.1 D&t va dich chuyén dung cu niu

Chi st dung dung cu nau. Khu vic ndu phu thuéc vao dung cu
nau duoc sir dung cling nhu kich thudc va vi tri cda no.

M®i khu vuc ndu déu cd mirc cong suat cai dit trudc:

®  Khu vie trwede = Cap d6 ndu 5

® Khuvycgitta=Cip donau 5

= VUng phia sau = Cap dd ndu i.5

12



Ban c6 thé thay d6i cai dit tiéu chuan cla mirc cong suat dat
trwdc. Ban cé thé tim hiéu cach thyc hién trong chuong Cai
dat co ban.— Trang 21.

F<13cm
L5 1@1
1.°1%
Lot
@ >13cm
s o )
o o H M=
q Ll 1

Cac chirc nang thoi gian  vi

11.2 Kich hoat MoveMode

Diéu kién tién quyét: Chi dat mot dung cu ndu trén viung linh

hoat.

1. Chon mét trong hai vung nau cta vung linh hoat.

2. Nhanil.

v MU cdng suat clia khu vuc dang dit dung cu nau, sé sang
|&n trong hién thi viing n3u canh {21,

v Chtrc nang duoc bat.

Huwéng dan:  Ban cé thé thay d6i cdc mirc cong suat cla khu

vire trong qud trinh niu.

11.3 B kich hoat MoveMode

» Cham vao !
v Hién thj bén canh il tit.
v Chirc nang bi bo kich hoat.

12 Cac chirc nang thoi gian

B&p cla ban cd nhiéu chirc ndng khac nhau dé cai d3t thoi
gian nau:

®  BO hen gior ngdt

= Dong hb béo

= Count-up timer

12.1 B® hen gi® ngat

Cho phép ban |4p trinh thai gian ndu cho mot hodc nhiéu ving

nau. Khi hét thoi gian, vling niu sé ty dong tat.

B4t BO hen gity ngat

Chon vliing ndu va mirc cong suat.

Nhan O.

Hién thj © ctia mat bép sang 1én.

Cai d3t thai gian niu trong ving cai dat.

—  Dé cai dat thoi gian ndu dudi 10 phat, ludn cham vao
s6 0 trudce khi chon gia tri mong mudn.

Xac nhan vai O,

Thoi gian nau bat dau dém nguorc.

v Sau khi hét thoi gian nau, ving niu sé tat va cd tin hiéu
phat ra.

Cac hudng dan

®  Né&u trong viing ndu ma PerfectFry Sensor dwoc kich hoat,
thoi gian ndu dugc 1ap trinh, thi thdi gian ndu d3 1ap trinh
bat dau dém nguoc, ngay khi dat dugc mirc nhiét do6
mong mudn.

®  NEu thoi gian ndu duwoc 1p trinh cho mét viing ndu va
PerfectCook Sensor dugc kichsh oat, thdi gian ndu d3 cai
dat bat dau d€m nguoc néu dat dén mirc nhiét d6 da
chon.

Lad S A

< &

Thay d6i hodc tat B hen gi® ngit
1. Chon ving néu va cha vao O.
2. Trong vung cai dat, hay thay d6i thoi gian hodc cai dat

thanh DL dé xda thoi gian.

3. Xac nhan véi O,

12.2 Pdng hé béao

Cho phép ban kich hoat d6ng hé bao phut 0 dén 99. Chirc
ndng nay doc lap véi viung ndu va céc cai d3t khic. N6 khéng
tw dong tat bép.

B4t ®dng hd bdo

Cham vao &,

Cai dat thoi gian mong muén trong vling cai dat.

Xac nhan vdi &,

Thoi gian bat dau chay.

Sau khi hét thoi gian, moét tin hiéu phat ra va hién thi nhap
nhay.

Thay d&i hodc tat Dong hd bao

1. Cham vao &

2. Trong vung cai dat, hay thay d6i thoi gian hodc cai dat
thanh DL dé xda thoi gian.

3. Xac nhan véi &,

<N

12.3 Count-up timer

Chirc nang déng hd bam gidy hién thj thoi gian da troi qua ké
tu khi kich hoat.

Bat Count-up timer

» Cham vao &.

v Thoi gian bat dau chay.

Tat Count-up timer

1. Cham vao &. Ddng hb bam gidy dirng. Hién thi déng hd
bam gio.

2. Cham vao @. Cac hién thj tat.

13



vi PowerBoost

13 PowerBoost

V@i chirc ndng nay ban cé thé dun néng lwong I6n nwdc
nhanh hon so véi 5.

Chirc n3ng nay c6 san cho tat cd cac ving nau néu vung niu
khac & cung phia khong hoat dong.

13.1 Bat PowerBoost

1. Chon vlng nau.

2. Cham vao.A.. Hién thj b. sang.

v Chtrc nang duoc bat.

Hudng d3n: Ban ciing co thé bat chirc ndng nay khi ndu véi
Flexzone dugc két néi vdi nhau.

13.2 Tat PowerBoost

1. Chon vling niu.

2. Cham vao.A.. Hién thi 4. t3t va ving nau trd vé cap do
nau 5.

v Chirc nang bi bd kich hoat.

Huéng din:  Trong mot s tredng hop nhat dinh, chire ndng

nay cé thé ty déng tat dé bao vé cac phan tir dién tir bén

trong bép.

14 PanBoost
V@i chirc nang nay, ban cé thé 1dam néng chao nhanh hon véi 5

Chtrc ndng nay cé san cho tat ca cac ving nau néu viing nau
khéac & cung phia khéng hoat déng.

14.1 Khuyén nghij trng dung

®  Khéng dit ndp 1én chao.
®  Khéng duoc dun néng chao réng ma khéng gidm sat.
®  Chi st dung chao ngubi.

]

= S{¥ dung chao c6 day phang hoan toan. Khong st dung
chdo cé ddy mong.

14.2 Bat PanBoost

1. Chon vling nau.

2. Cham hai [an vao +4.. Pb. sang 1én.

v Chirc ndang duoc bat.

Huéng din:  Ban ciing c6 thé bat chirc nang nay khi nau véi
Flexzone duoc két ndi vdi nhau.

14.3 Tat PanBoost

1. Chon vlng nau.

2. Cham vao ... Ph. tat va ving nau trd vé cap dé nau 5.
v Chtrc nang bi bo kich hoat.

Huéng dan: Dé tranh nhiét do cao, chirc ning nay sé tu
dong tat sau 30 giay.

o~ M
15 Gilr am
Ban cé thé sir dung chirc ndng nay dé dun chay sbcola hodc
bo va gilt nhiét thirc an.

15.1 B4t Gilt dm

1. Chon ving ndu mong muén.

2. Cham vao I trong 10 giay tiép theo.
L o sang lén.

v Chirc ndang duoc bat.

15.2 Tat Gitr 4m
1. Chon vling nau.
2. Char‘r) vao U5r,
L o tét.
v Chtrc ndng bi bo kich hoat.

16 Truyén cai dat

V@i chirc ndng nay, ban cé thé truyén cip do niu, thoi gian
ndu d3 cai dat va chirc ndng ndu d3 chon tir viing ndu nay
sang vung nau khac.

14

16.1 Truyén cai dat

Diéu kién tién quyét: Di chuyén dung cu ndu dén vung nau
chua dugc bat, chua dwgce cai dat san va chua dat dung cu
nau nao khac.



1. Djch chuyén dung cu nau.

-

Dung cu nau dugc phat hién va trong hién thi cta viing
nau mai, mdrc cdng suat da chon trwdc déva £ s& nhap
nhdy luan phién.

Assist  vi

2. DPE 4p dung cai dat, hdy chon vung niu méi.
Thiét bi cai d&t mdrc cdng suat cda ving nau ban dau thanh
oo,
v Cai d3t duogc truyén tdi vung ndu mai.
Hwéng d3n: Néu ban d&t dung cu ndu méi trén viing nau
khac trudc khi xdc nhan cai dat, ban cé thé st dung chirc nang
nay cho ca hai dung cu nau.

17 Assist

Tro' IY ndu &n ddm bao nau an dé dang va hira hen mang lai
k&t qua ndu an tuyét voi.

Sau khi ban d3 chon nhiét d6 mong muén, cac cdm bién sé
lién tuc do nhiét dd cda dung cu ndu va gilt nhiét dé nay
khéng d&i trong sudt qud trinh nu.

Uu diém
m  Khi dat dén nhiét do d3 chon, nhiét d6 sé tu dong duoc

duy tri, gitip tiét kiém n3ng lugng.
®  DAau khdng bi qué nhiét va thirc n khéng bi chin qua.

17.1 PerfectFry Sensor

Phu hop dé ché bién hodc dun can nwéc sét, chién banh kép
hodc chién trirng véi bo, xao rau hodc bit té€t dén mirc dd chin
mong mudn trong khi van ki€ém soat dwoc nhiét do.

Chure ndng nay kha dung trén vung nau duoc danh dau bang
=

Cac muc nhiét do
Cac mirc nhiét d6 dé ché bién thirc an.

Mdc Nhiétdd Cac chirc ndng

v Khi dat dén nhiét dé muc tiéu, tin hiéu s& phat ra va LaJ—
ngirng nhap nhay.

4. Thém diu va sau d6 cho thirc &n vao chao chién.

Huéng ddn:  Né&u ban can nhigu hon 250ml dau dé nau, hay

thém d3u va chd vai gidy trudce khi cho thirc an vao.

Tat PerfectFry Sensor

» Chon vling niu va cha vao LS.

v Chirc nang bj bd kich hoat.

Céc khuyén nghj dé nau vdi PerfectFry Sensor

Trong bang, ban s& tim thay murc nhiét d6 thich hop dé lua
chon cdc mén 3n 8. Thoi gian ndu quy dinh G min cé thé thay
dé&i tly theo lwgng, trang thai va chat lwgng cta thuc pham.

1 120 °C NA&u va dun can nwdc sbt, xao rau

2 140 ©°C Chién trong dau 6 liu hodc bo

3 160 ©°C Chién c4 va thuc pham thé

4 180 ©°C Chién thuc pham tdm bot, déng lanh va
nudng

5 215 °C Tam nudng va vi nwédng nhiét dé cao

Dung cuy niu dugc khuyén nghij
Dung cu ndu dic biét d3 dwoc phat trién cho chirc ndng nay
dé mang lai két qua téi vu.

Ban c6 thé mua dung cu ndu dwoc khuyén nghj tir dich vu
khach hang, dai Iy chuyén doanh hodc clra hang tryc tuyén
cla chung t6i www.bosch-home.com.

Hudng dan: Theo nguyén tic, cd thé st dung cac dung cu
nau khac. Tuy thudc vao chat lwgng clia dung cu niu, nhiét dé
dat dugc cb thé khac véi mirc nhiét d6 da chon.

Bat PerfectFry Sensor

D3t dung cu nau tréng |&n vung niu.

Chon ving nau va cha vao L2J .

Trong 10 gidy tiép theo, hdy chon murc nhiét d6 mong
muédn trong vung cai dat.

Chtrc nang khai dong. L3S nhap nhéy cho dén khi dat
dwoc nhiét d6 muc tiéu da dat.

(ol S

<

8 ® min
Thijt
Thit ran 4 6-10
Thit ran, tdm bot 4 6-10
Phi lé 4 6-10
Cot 16t 3 10-15
Cordon bleu, thit ran thanh Vienna 4 10-15
Bit tét, tai, day 3 cm 5 6-8
Bit tét, chin vira, day 3 cm 5 8-12
Bit tét, chin k¥, day 3 cm 4 8-12
Bit t&t xwong chi¥ T, tdi, day 4,5 cm 5 10-15
Bit t&t xwong chir T, chin vira, day 4,5 cm 5 20-30
Uc gia cam, day 2cm 3 10-20
Thit xong khai 2 5-8
Thit xay 4 6-10
Hamburger, day 1,5 cm 3 6-15
Thit vién, day 2cm 3 10-20
Xuc xich nho 3 8-20
Chorizo, xuc xich tuoi 3 10-20
Thit xién, kebab 3 10-20
Gyros 4 7-12
C4 va hai san
Phi lé ca 4 10-20
Phi & c3, tam bét 4 10-20
C3, chién, nguyén con 3 10-20
Ca moi 4 6-12

15
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) ® min
TOm cang, tom 4 4-8
Muc, Sepia 4 6-12
Mén triing
Trirng chién bo 2 2-6
Trirng chién 4 2-6
Trirng bac 2 4-9
Op &t 2 3-6
Banh mi chién trirng sita 3 4-8
Banh crepe, banh blini, banh tortita, taco 5 1-3
Rau ch
Khoai tay chién kiéu Dirc 5 6-12
Khoai tay chién 4 15-25
Banh khoai tay chién 5 2-4
Hanh, tdi chién 2 2-10
Hanh tay chién 3 5-10
Bi ngoi, ca tim, &t 2 4-12
Mang tay xanh 3 4-15
N&m 4 10-15
Rau c hap trong dau 1 10-20
Rau cl tdm b6t tempura 4 5-10
San ph3m déng lanh siu
Nugget ga 4 10-15
Thanh ca 4 8-12
Khoai tay chién 5 4-8
Mon chién ran 3 6-10
Nem ran 4 10-30
Banh nhdi, banh croquette 5 3-8
Nuérc s6t
S8t ca chua 1 25-35
S8t Béchamel 1 10-20
S6t phd mai 1 10-20
Nuwdc s6t ngot 1 15-25
Nuwdc s6t, ndu can 1 25-35
Khéc
Ph6 mai chién 3 7-10
Banh mi cat nhd 3 6-10
Banh mi nuwdng 4 4-8
Mén &n san kho 1 5-10
Hanh nhan, 6c ché, hat thong, nwdng 4 3-15
Bdng ngd 5 3-4

17.2 PerfectCook Sensor

Véi chirc nang nay, ban cé thé hdm néng, ndu cham, dun sbi,
dun nho Ilra, ndu 4p suit hodc chién ngap thwc phdm trong
nodi ¢6 nhiéu dau & nhiét d6 dugc kiém soat.

D& sir dung cac chirc ndng nay, ban can c¢é cdm bién ndu
khéng day dé ndu &n khéng day.

Chtrc ndng nay cé san trén tat ca vung nau cé cdm bién nau
khong day trén cac dung cu niu thdng thudng.

Cac murc nhiét do
Cac mUc nhiét do dé ché bién thic an.

16

Mtrc Nhiét d6 Cac chirc nang
1 70 ©°C  Ham ndéng va gilt nhiét

2 90 °C Nau

3 100 °C BDunséi
4 120 °C NA&u trong ndi 4p suit
5 180 ©°C Chién

Luwu Y vé chirc ning PerfectCook Sensor

= Cam bién niu khong day do nhiét dé cta chat 16ng thdng
qua dé silicon gdn vao hdp chira. D& do chinh xac, d&
silicon phai dugc bao phi hoan toan bdi chat 1dng can do.

®  Khung cla cdm bién ndu khong day va dé silicon gan vao
dung cu nau phai khd hoan toan trudc khi ban bat dau
nau.

®  Khdng thdo cam bién niu khdng day trong qua trinh niu.
Sau khi nu, can than thdo cdm bién vi cAm bién co thé
noéng.
DE tiét kiém nang luwong, hay sir dung nép.
Pit dung cu nau sao cho cdm bién ndu khéng day hudng
vé phia bé mat bén ngoai clia bé&p nau.

®  Khéng bao gio hwéng cam bién ndu khéng day vao dung cu
nau dang néng khdac dé tradnh qua nhiét.

B4t PerfectCook Sensor

Piéu kién tién quyét: K&t ndi cAm bién nau khong day.

1. Gan cdm bién nau khdng day vao dung cu nau.

2. D3t dung cu ndu cé du chat 1dng vao vung ndu mong mudn

va day nap lai.

Chon vluing nau noi dat dung cu ndu cé cdm bién ndu

khéng day. Sau d6, nhan vao gilta cam bién niu khéng day.

Trén bang diéu khién &r sang Ién.

Lwa chon mirc nhiét d& phu hgp dé nau chin thuc pham.

Chirc nang duwoc bat.

8T nhap nhéy cho dén khi nwdc hodc dau dat dén nhiét

dé thich hop dé thém thirc n. Cé tin hiéu phéat ra va biéu

tuong nhiét d6 ngirng nhap nhay.

5. M& ndp sau tiéng bip va thém thirc &n vao. Day nap trong
qua trinh nau.

»

< < &<

Tat PerfectCook Sensor

1. Chon vling nau.

2. Trong vung cai dat, d3t thanh 0.

v Céc chirc nang bi bd kich hoat.

Hudng dan: Dé kich hoat lai chirc ndng nau, hay cho khoang
10 giay.

Céac khuyén nghi dé nau vdi PerfectCook Sensor

Bang dudi day trinh bay mirc nhiét dé Iy twdng cho viéc lua
chon cac mén an. 8 °C va ® min phy thudc vao lwgng, tinh
trang va chat lwgng cla thyc pham.



Ham néng va gilt nhiét
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4eC ® min
Khoai lang 100 30-45
Mi va ngii céc
Pasta tlr [ua mi hat cirng 100 7-10
Pasta tuoi 100 3-5
Pasta tlr b6t nguyén hat 100 7-10
Pasta tlr IGa mi hat clng, dugc nhéi 100 15-20
Pasta tuoi, nhoi 100 5-8
Hat quinoa 100 10-12
Sup
Nuwdc dung tu lam 100 60-90
SUp &n lién 100 5-10
Mén trang miéng
Mon trén 100 15-25
San pham déng lanh siu
Dau xanh 100 15-30
N&u trong ndi 4p suét

4eC ® min
Thit
Thit ga 120 15-25
Thit bé 120 15-25
Rau ctl va ciy ho dau
Rau 120 3-6
Diu ga 120 25-35
bau lang 120 10-20
Pau 120 25-35
Khoai tay
Khoai tay 120 10-20
Khoai lang 120 10-20
Mi va ngii c6c
Gao 120 6-8
Gao nguyén hat 120 12-18
Sup
Nwdc dung tu lam 120 20-30

Chién nhiéu dau

Dung ndp dé dun néng dau roi |ay ra dé chién thirc &n.

4eC ® min
Ham néng modn thit hdm Hungary 70 10-20
Ham néng vang néng 70 5-15
- Kho

(] ® min
Thit
Xuc xich nho 90 10-20
Ca
Ca hap 20 15-20
Mén tritng
Tring chan 90 2-5
Khoai tay
Banh bao khoai tay 20 30-40
Mi va ngii céc
Gao 20 25-35
Gao d6 90 25-35
Gao nguyén hat 90 45-55
Gao, Basmati, Thai 90 8-12
Gao hoang da 920 20-30
Chdo ngbd 90 3-8
Chéo bot Semolina 90 5-10
Sup
Kem &n lién 90 10-15
Mén trang miéng
Che gao 90 40-50
Chdo 20 10-15
Banh pudding sé c6 la 90 3-5
Khac
Sira 20 3-10
- N&u

4eC ® min
Thit
Thit vién 100 20-30
Thit ga 100 60-90
Thit bé 100 60-90
Moén tring
Trirng ludce 100 5-10
Rau cll va cay ho dau
Sup lo xanh 100 10-20
Sup lo trdng 100 10-20
Cai Brussels 100 30-40
Pau xanh 100 15-30
Pau ga 100 60-90
Pau Ha Lan 100 15-20
Pau lang 100 45-60
Khoai tay
Gnocchi 100 3-6
Khoai tay, luéc 100 30-45

4eC ® min
Thit
Miéng thit ga 180 10-15
Thit vién 180 10-15
(o]
Ca tam bot Beer Batter, tam bot 180 10-15
Rau ctl va ciy ho dau
Rau tdm bot Beer Batter, tam bot 180 4-8
Nam tam bot hodc t&m bot Beer 180 4-8
Batter
Mén trang miéng
Banh Donut va banh radn Berlin 180 5-10
San pham déng lanh siu
Khoai tay chién 180 4-8
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vi Cam bién niu khdng day

17.3 Cam bién nau khdng day Thiét 1ap lai cdm bién ndu khéng déy

1. Nh&n vao gilta cdm bién niu trong khoang 8 - 10 giay.

v Trong qua trinh nay, hién thij LED cdm bién niu khéng day
s sang ba [an.

D& sir dung PerfectCook Sensor, ban phai mua cdm bién nu
khong day.
Ban c6 thé mua cam bién niu khéng day qua dich vu khach

hang, trong clra hang truc tuyén cta ching téi hoic tai dai ly v Qua trinh thiét 13p lai bat dau khi LED sang 1&n [an thi ba.

chuyén doanh www.bosch-home.com. 2. Gio khéng nhan vao gilta cdm bién ndu vé tuyén.
o L. . v Ngay khi LED tat, cdm bién nau khdng day s& duoc thiét

Két néi cam bién nau khong day lap lai.

DE& két n6i cdm bién ndu khdong day véi bang diéu khién, hay 3. Lap lai qua trinh két ndi tlr diém 2.

tién hanh nhwv sau: v axe AR As
1. . NPT . 27 Cai dat diém s6i

Chc,)’n Cai dat co ban c 7. Cai dat co ban — Trang Thoi diém nudce bat dau s6i phu thudc vao d6 cao clia noi & so
v " sanglén. vd&i muc nwdc bién. Néu nudce sbi qua manh hodc qud yéu, ban
2. Chon vung ndu c6 hién thj sang 1&n. Mét tin hiéu phét ra. c6 thé didu chinh diém séi. Mudn vay:

& nhap nhay.

x e e . Chon cai d3t co ban c 4. Cai dit co ban — Trang 21
3. Nhan nhanh vao gitta cdm bién niu khong day trong vong

30 gidy. L Chiéu cao Giatricaidatc Y
— Sau vai gidy, két qua két noi cam bién nau vdi bang 0 ;
diéu khién s& xuat hién trén man hinh hién thj ving m !
nau. 100 - 200 m c
- n
K&t qua 200 400 m :
0 Kétndi _ PerfectCook Sensor kha dung. 400 - 600 m =
khong cé loi 600 - 800 m ]
! K&t nai l6i L&i lién lac 800 - 1000 m &
®  Ldp lai qud trinh két ndi. Néu két 1000 - 1200 m 7
qua van tiép tuc /, hdy théng bao 1200 - 1400 m g
cho dich vu khach hang.
T T T Trén 1400 m g
£ Két noi loi Loi lién lac — -
= L3i lién lac Bluetooth. Lip lai qué Cai dat co ban
trinh kétnoi. Huéng ddn: Nhiét d6 3/100  °C Ia ¢ d& nau hidu qua,
= Ban dalkhong nhan vao gitra cam nhwng néu ban muén ndu k§ hon, ban cé thé chon cap d6
bién nau khéng day trong vong 30 thap hon.

gidy sau khi chon ving néu. Lap lai
qua trinh két néi.

®  Pin cdm bién n3u an khéng day d3
hét. Thay pin, dat lai cdm bién n4u
khong day va lap lai qud trinh két
ndi.

18 Cam bién niu khéng day

D& sir dung PerfectCook Sensor, ban phai mua cdm bién nau L] Khudn mau
khong day.

Ban cé thé mua cam bién nau khéng day qua dich vu khach
hang, trong clra hang truc tuyén clia ching toi hodc tai dai ly
chuyén doanh www.bosch-home.com.

18.1 Pham vi giao hang

Sau khi m& hép, h3y kiém tra cac hu hai do van chuyén va d6 @ @

nguyén ven cla tat cd bd phan khi giao hang. v &

= Cam bién nau khong day
= = Miéng va silicon

18.2 Gan miéng va silicon

Miéng va silicon ¢ dinh cdm bién nau trén vat chira. P& 13p
trén dung cu nau:
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1. Diém dinh trén dung cu n3u phai sach ddu m&. Lam sach
vat chira, lau kho va cha sach diém dan bang con.

2. G& mang bao vé khoi miéng va silicon. S&r dung khudn mau
di kém, dan miéng v4 silicon & bén ngoai dung cu ndu & d6
cao tuong tng.

3. Nhén vao toan bd bé mat va vung bén trong clia miéng va
silicon.

4. DE keo dinh khé trong mét gitr. Khdng st dung hodc rira
dung cu niu trong thoi gian nay.

Huéng dan:  N&u miéng va silicon bong ra, hay si* dung

miéng va mdi. Néu can, ban c6 thé mua mot bé ndm miéng va

silicon tr cac dai Iy chuyén doanh, tai dich vu khach hang hodc

trén trang web chinh thirc cia chung t6i www.bosch-

home.com theo m3 s mat hang 17007119.

T4t ca chat két dinh s& bi bién chat theo thai gian khi dugc

bdo quan. D& tranh diéu nay, hay dit dé silicon vao hdp chira

sau khi nhan duworc.

18.3 Gan cam bién niu khéng day
1. Dam bao miéng va silicon khé hoan toan trudc khi gén

cam bién nau.
2. Gan cam bién ndu vao miéng va silicon sao cho vira khit.

18.4 Thay pin

Né&u LED trén cam bién nau khong day khéng séng khi ban
nhan thi pin da can. Thay pin:

Cam bién niu khoéng day vi

1. Théo nap silicon khéi vé dwéi clia cdm bién nau va thao hai
vit bang chia van vit.

3. Lp pin mdi vao, lam theo huéng dan cho cyc pin. Chi sir
dung pin loai CR2032 chéat lwgng cao.

Hudng ddn:  Khong st dung vat kim loai dé thao pin.
Khéng cham vao cac diém két néi pin.

4. Péng chdt khda cda cdm bién ndu. Cac khe danh cho vit
trén chot khoéa phai thang hang vdi cac hoc & vé dudi. Siét
chit céc vit bing chia van vit va gan nip silicon vao vé
duwdi cla cam bién niu.
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18.5 Lam sach

Cam bién n4u

Lam sach bang kh&n &m. Khong cho vao may rira chén va
khong lam uét.

Khi khéng sir dung cdm bién nau, hay thdo né ra khoi dung cu
ndu va bao quan & noi sach s&, an toan, trdnh xa nguén nhiét.
Miéng va silicon

Lam sach va lau khé trudc khi gan cdm bién nau. Phii cho voi
may rlra chén.

Hudng d3n: Khong dat dung cu ndu cd miéng va silicon vao
nudc xa phong trong thoi gian dai.

Clra s6 cam bién nau khong day

Gitr clra s6 sach s& va khé rdo. Can lvu y:

1. Thuong xuyén loai bo chat ban va vét dau md.

2. Dung vai hodc tdm béng va nwdc lau clra s6 dé lam sach.

)

Céc hudng din

®  Khéng st dung céc vat cirng va thé nhu ban chai 16ng ciing
hodc bli nhui hodc chat tay rira cé tinh 3n mon dé Iam
sach bép.

® P& tranh lam ban hodc tray xuwdc clra s6 clia cdm bién nau
khong day, khéng cham ngon tay vao da.

18.6 Tuyén bd phu hop

Theo d6, BSH Hausgerite GmbH tuyén bé ring thiét bj cé
chirc ndng cdm bién nau khéong day d3 tuan theo céc yéu cau
co ban va cac diéu khoan lién quan khac cda chi thj 2014/53/
EU.

Ban cé thé tim thay tuyén b6 vé sy phu hop chi tiét theo chi
thij RED tai www.bosch-home.com trén trang san pham cua
thiét bj tai phan Tai liéu bé sung.

Logo va nhan hiéu Bluetooth® |a céc thwong hiéu da ding ky
thuéc s hitu cla Bluetooth SIG, Inc. va viéc s&t dung cac nhan
hiéu d6 déu phai tuan BSH Hausgerite GmbH theo gidy phép.
T4t ca cc nhan hiéu va tén thuong mai khic 13 tai san cla cac
cong ty twong rng.

19 Khda tré em

Bép dugrc trang bi khda tré em. Diéu ndy s& ngan tré em bat
bép nau.

19.1 Bat Khda tré em

Didu kién tién quyét: Bé&p phai duoc tat.
1. Cham vao O.

2. Cham vao 8 trong 4 giay.

v Hién thj 8 sang trong 10  giay.

v Bé&p chj khoa.

19.2 Tat Khda tré em

1. Cham vao O.
2. Cham vao 8 trong 4 giay.
v Khéa bi hiy.

19.3 Khéa tré em ty dong

Ban ciling c6 thé kich hoat ty déng khda tré em madi khi tat
bép.

Ban c6 thé tim hiéu cach b4t va tat chirc ning trong chuwong
Cai dat co ban— Trang 21.

20 Chéng gat

Cho phép ban khéa bang diéu khién khi lam sach dé cac cai
dat khéng vé tinh bj thay déi.
Khéa khong cé tac dung vdi cdng tic chinh.

20.1 B4t Chéng gat

» Nhan ®. Mot am canh bao phat ra va W sang 1én.
v Bang diéu khién bj khéal trong 35 gidy. Mot tin hiéu phat ra
trong 5 giay trudc khi tat.
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20.2 Tat Chdng gat

DE tat sém chirc nang:
» Chamvao .
v Das Bedienfeld ist entsperrt.



Ngdt an toan vi

21 Ngat an toan

Chirc ndng an toan sé dugc kich hoat néu viing nau hoat déng
trong thoi gian dai va ban khong thay déi cai dit. Vung nau
hién thi A5 va tit.

Thoi gian tir 1 dén 10 gi® tuy thudc vao mirc cdng suat dugc
chon.
Dé& bat vung niu, nhan nat bat ky.

22 Cai dat co ban

Ban cé thé diéu chinh cac cai dit co ban cla thiét bi theo nhu cau clia minh.

22.1 Téng quan vé cai dit co ban

Hién thi Cai dit Gid tri
c Khoa tré em £ - Tha cong.!
{ Ty dong.
c - Tét.
c Z Tin hiéu 4m thanh O - Tin hiéu xac nhan va tin hiéu 16i duorc tat.
{ = Chi tin hiéu 16i dwoc bat.
Z - Chi tin hiéu xac nhan duoc bat.
3 - T4t cd am tin hiéu duoc bat .

c 3 Hién thi mc tiéu thu ndng lvong 0 - Tau
Hién thj t6ng murc tiéu thu ning lwong gilta luc bat - Bat.
va tat bép tinh bang kwh.

Db chinh xac cta hién thj phu thudc vao chat
lwong dién dp cha mang dién.
c 4 Chon cai d3t theo chiéu cao trén muc nuwdc bién: i—:_:' - Giam.
7 - Cai dat co ban.
H-9 - Tang.
c 5 Ty dong tit cac ving nau. o0 - T
{11-899 - Phat cho dén khi ty dong tat.

c A Thoi lwgng cla Am tin hiéu két thic ddng hd bam 7 - 10 gidy'

gioy c - 30 giay
3 -1 phat

c 1 Gidi han cong suat {l - T4t. Cong suat téi da cla bép .

Cho phép ban gidi han t6ng céng suat clia bép néu - 1000 W. Cdng suat thap nhat.

can thiét tuy theo didu kién hé théng dién cta ban. 1.5-1500 W.

Céc cai dat kha dung phu thuéc vao cong sudt téi ...

da cla bé&p (xem Nhan théng s8). N&u chirc ndng 7 - 3000 W. Khuyé&n nghi cho 13 Ampe

nay dang hoat dong va bép dat dén gidi han céng 3.5 - 3500 W. Khuyén nghj cho 16 Ampe.

suat d3 cai dat, - duogc hién thj va ban khéng thé 5 -4000 W.

chon murc c6ng suét cao hon. 45 - 4500 W. Khuyén nghi cho 20 Ampe.
5 - Cong suat ti da cla bép.

c il MoveMode ) 3— Mtrc cbng sudt cai s?n cho viing néu phia trudec.
Cho phép ban thay d6i mitc cong sudt cai san clia 5 - Mrc cong suat cai san cho viing ndu & gitra.
ba khu virc ndu cda vung néu linh hoat. {5 - Mtrc cong suat cai sn cho vliing nu phia sau.
Muén vay, hdy chon mét trong hai viing nau, cai
dat mirc cdng sudt mong mudn trong ving cai dat
va cham vao {8l d& xac nhan mdrc cong sudt méi va
chon vung nau tiép theo.

c i Kiém tra dung cu nau L - Khong phu hop.

Chlrc ndng nay cho phép ban kiém tra chat lwgng - Khéng t6i wu.
cla dung cu nau. c - Phu hop.

c i3 FlexInduction O - Duéi dang hai ving ndu déc 1ap.'
Thay d&i ché& d6 bat cha Flex Zone. { - La mdt vung nau lién mach.

c M K&t néi cam bién nau khéng day véi bép. Ll - K&t n6i khong 6 16i.

{ - K&t ndi 16i do 16i dwong truyén.
] e N R Re 2 s ~
- Két nai 16i do 16i cam bién nau.

1 Cai dat gbc
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vi Kiém tra dung cu nau

Hién thi Cai dat Gia tri
c Cai dat ché do khi tai tuan hoan hoac ché do khi £ - Dinh cau hinh ché& d6 khi tai tuan hoan.!
thai. { - Dinh cau hinh ché& d6 khi thai.
c 8 Cai dit khoi dong ty dong 0 - Tat.
{ - Bat: Ché do ty dong vdi bd diéu khién cam bién.'
C' - Bat: Qua trinh théng gié bat du & mirc cdng suat tuwong (ng
véi mirc cdng suat twong dwong cla vung nau.
c 9 Piéu chinh d& nhay cla cam bién dé théng gid. ! - Cai dat d6 nhay thap nhat clia cam bién.
C - Cai d&t do nhay trung binh clia cam bién.!
3 - Cai d3t d6 nhay tcao nhat cla cdm bién.
c 20 Cai d3t chay tiép 0 - Tat.
Néu bép cta ban hoat déng & ché dd khi thai, hé ! - Bat: Chirc ndng ty déng vdi qua trinh chay tiép dwoc diéu
théng théng gid s& bat & mirc cdng suit trong khién bang cdm bién.
khoang 6 phut. C-Bat"
Né&u bép clia ban hoat déng & ché& dé khi tai tuan
hoan, hé thdng théng gid s& bat & muirc cdng suat
trong khoang 30 phut.
Chirc ndng chay tiép sé tu déng tat sau thoi gian
nay.
c 25 Phat hién dung cu ndu ty dong i - Chon vung ndu mong mudn bing cach thi cong.
! -Vung nau phat hién kich thuwdc va vi tri cda dung cu ndu va
chon viing hodc céc ving ndu tuwong tng.'
c O Thiét 1ap lai vé cai dt xuat xudng £ - Cai d3t ¢ nhan .

! - Cai dat xuat xwong.

! Cai dat gbc

22.2 Téi cai ddt co ban

Didu kién tién quyét: Bé&p phai duoc tat.
1. DE bat bép, cham vao O.
2. Trong 10 gidy ti€p theo, cham vao & trong 4 gidy.

Théng tin san pham Hién thj
Danh muc ctia B8 phéan dich vu Khach ol
hang Ky thuat (TK)

M3 sdn xuat Fd

M3 san xuat 1 oe.

M3 san xuat 2 ]

v B&n hién thi dau tién cung cap théng tin san pham. P& m&
tirng hién thj riéng I&, hay cham vao vung cai dit.

3. D& vao cai dit co ban, cham vao &,

v c ival sang lén duwdi dang cai dat mac dinh.

4. Cham lién tuc vao & cho dén khi cai d&t mong muén xuat
hién.

5. Chon cai d3t mong mudn trong vung cai d3t.

6. Cham vao & trong 4 giay.

v Cai dat bj khoa.

22.3 Hay thay déi cai dit co ban

Cham vao O,
v Tat ca thay ddi sé bi loai bd va khong dugc luu.

23 Kiém tra dung cu nau

Chat lvgng cla dung cu ndu cé anh huédng 1dn dén téc d6 va
k&t qua cha qud trinh nau.

Chtrc ndng nay cho phép ban kiém tra chat lvgng cla dung cu
nau.

Trudc khi kiém tra, hdy dam bao kich thudc cia day dung cu
nau phl hop vdi kich thuwéc clia ving ndu ban dang st dung.
Truy cap thong qua cac cai ddt co ban. — Trang 217

23.1 Tién hanh Kiém tra dung cu ndu

Vung nau linh hoat 13 viing ndu duy nhat duoc cai dat sao cho

né chi kiém tra mot dung cu nau duy nhat.

1. Bit dung cu ndu & nhiét d6 phong véi khoang 200 ml nudc
& gilta vung ndu phu hop nhat vdi kich thudce cla day dung
cu nau.

2. M& caiditcobanvachonc | 2.
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3. Cham vao vung cai dit. Trong cac ving niu, hién thi —
nhap nhay.

v Kiém tra dang chay.

v Sau 10 gidy, trong hién thj vung n4u xuat hién két qua.

23.2 Kiém tra két qua

Trong bang sau, ban cé thé thay ké&t qua cé ¥ nghia nhu thé
nao d&i vdi chat luwgng va tdc dd cla qua trinh nau.

Két qua

7! Dung cu nau khdng phti hop véi viing ndu va do dé
khong dwogc lam néng.




Gidi han céng sudt  vi

| Dung cu ndu néng 1&n cham hon du kién va qué trinh

nau khdng t6i wu.

= Dung cu ndu ndng I&n chinh x4c va qué trinh ndu dién ra
tot.

D& kich hoat chirc ndng nay, hay cham vao vung cai dit.

24 Gidi han céng suat

Chirc nang nay cho phép ban cai dit téng céng suit cla bép.
Bép duoc cai dit tai xuwdng. Cong suat toi da cla bép cé thé
duogc tim thay trén nhan thong s8. Chirc nang nay cho phép
ban diéu chinh cau hinh theo yéu ciu cla tirng hé théng dién.
Dé& khdng vuot qua gid tri cai dit ndy, bép sé tuw dong phan
phdi cong sudt ¢ an cho cac viing ndu dwoc bat theo yéu cau.

Né&u chirc ndng nay dugc kich hoat, cong suat cla tirng viing
nau cé thé tam thoi gidm xudng dudi gia tri danh nghia. Dé
khdng vuot qué gid tri cai dat nay, bép s& ty dong phan phdéi
cong sudt cé an cho cac ving nau dwoc bat theo yéu cau .
Thiét bi s& tu ddng diéu chinh va chon murc cdng suat cao
nhat co thé.

Khi d6, ban cé thé tim hiéu cach thuc hién trong chuwong Cai
ddt co ban— Trang 21

25 Home Connect

Thiét bi nay cé thé ndi mang. K&t néi thiét bj cla ban vdi thiét
bi di dong d& van hanh cac chirc ndng théng qua &ng dung
Home Connect diéu chinh cai dat co ban hodc theo dbi trang
thai hoat dong hién tai.

Dich vu Home Connect khéng kha dung & moi quéc gia. Tinh
kha dung cta chirc ndng Home Connect phu thudc vao tinh
kha dung cutia cac dich vu Home Connect & quéc gia cla ban.
Xem thém thoéng tin tai: www.home-connect.com.

Ung dung Home Connect s& hwdng dan ban di tir dau dén

cubi qua trinh dang nhap. Hay lam theo hwéng dan trong ¢ng

dung Home Connect dé tién hanh cai dit.

Loi khuyén:  Luwu ¥ ca cac hwdng dan trong ing dung

Home Connect.

Céc huéng dan

® Luu Y cac hwdng dan an toan trong hwéng dan st dung
nay va dam bdo rang ching dwoc tuan thd khi ban van
hanh thiét bi qua r’ng dung Home Connect.
— "An toan’, Trang 2

®  Thao téc trén thiét bi ludn dugc wu tién. Trong lic nay
khéng thé diéu khién qua &rng dung Home Connect.

m & ché d6 sin sang ndi mang, thiét bj yéu ciu t6i
da 2 Ww.

m  Bé&p khong duoc thiét k& d& dung ma khéng giam sat. Qua
trinh n4u phai duwoc gidm sat.

25.1 Thiét lap &rng dung Home Connect

1. Cai dat '’ng dung Home Connect trén thiét bj dau cudi di
dong.

25.3 Téng quan Home Connect cai dit

2. Khai dong irng dung Home Connect va thiét |ap truy cap
cho Home Connect.
Ung dung Home Connect s& hwdng dan ban di tir dau
dén cudi qua trinh ding nhap.

25.2 Thiét |ap Home Connect

Nhirng didu kién tién quyét

® Thiét bj dugc két ndi véi ngudn dién va duoc bat.

® Ban cd thiét bi di d6ng v&i phién ban hién tai cia hé diéu
hanh iOS hodc Android, vi du: mét chiéc dién thoai théng
minh.

= (Yng dung Home Connect duoc thiét |ap trén thiét bj dau
cudi di ddng.

® Thiét bj c6 khad ndng tiép nhan mang nha WLAN (Wi-Fi) tai
noi lap dt.

® Thiét bj ddu cudi di ddng va thiét bj nam trong pham vi ph
séng cua tin hiéu WiFi ca mang gia dinh ban.

1. M& &ng dung Home Connect va quét m3 QR sau déay.

2. Tuan theo chi din cla &ng dung Home Connect.

Trong cai d&t co ban clia bép, ban cé thé diéu chinh cai dat va cai dat mang cho Home Connect.

Cai dat Lwa chon hodc hién thj Cac thong tin b8 sung
HC K&t ndi mang Ding nhap bép trong mang gia dinh WLAN (Wi-Fi) hodc ngét két
L - Khong dugc két ndi/ngat két ndi mang  néi mang
i - K&t ndi ty dong
C - K&t n6itha cong
3

- P3 két néi

1 Cai dat gbc
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Cai dat Lwa chon hodc hién thj Céc thong tin b8 sung
HCZ K&t ndi voi trng dung H L 2 chi dwoc hién thi, néu bép duoc két ndi véi mang gia
L - Chua két néi dinh.
{ - Tao két néi
HC 3 K&t ndi vdi WLAN N&u WLAN duoc kich hoat, ban cé thé st dung chirc ning
0 - Mo-dun vo tuyén duoc tat Home Connect.
i = M6-dun vo tuyén duoc bat H L 3 chi duoc hién thi, néu bép d3a duoc két ndi mét lan vai
mang.
HCH Cai d&t qua &ng dung Néu H £ Y duoc tat, chi cac trang thai van hanh cla bép duoc
O - Tt hién thj trong Home Connect (*ng dung.
{ - Bat'
HCS Cap nhat phan mém ) H L 5 chi duoc hién thi, néu cap nhat phan mém kha dung.
{ - C4p nhat kha dung va san sang cai dat
C - Khoi déng cai dit
HC S Piéu khién truy cap tlir xa qua dich vu khdch  H £ & chi duoc hién thi, néu dich vu khach hang ¢d két néi vai
hang bé&p. Ban cé thé két thuic bat c lic nao sau khi quyén truy cap
{1 - Khong duoc phép duoc cap.
i - Pugc phép
HC Cho hién thj cudng d6 tin hiéu WLAN H L 7 chi duoc hién thi, néu cé két ndi véi mang gia dinh WLAN
£ - Khong duoc két néi véi mang gia dinh  (Wi-Fi).
WLAN (Wi-Fi)
i - Cudng do tin hiéu 1 (kém)
c - Cuong dd tin hiéu 2 (binh thuong)
3 - Cuong d6 tin hiéu 3 (tot)
HCE K&t n8i v&i Home Connect may chil H L 8 chi dwoc hién thi, néu c6 két ndi voi mang gia dinh WLAN
Ll - Chua két néi (Wi-Fi).
i - D3 két néi
! Cai dat géc

25.4 Cai dat ban cép
Véi chirc nang Cap nhat phan mém, phan mém cla thiét bj sé
duwoc cap nhat vi du t8i wu héa, khic phuc su ¢d, cho cap nhat
an toan ciing nhu cho cac chirc ndng va dich vu bé sung.
V&i dieu kién ban 1a ngudi dung da dang ky
Home Connect la nguwdi cai dat &ng dung trén thiét bi dau
cudi di déng va duoc két ni véi Home Connect may chd.
Ngay sau khi cé ban cip nhat phan mém, ban s& dwoc théng
bdo vé &rng dung Home Connect va cé thé khdi dong cap
nhat phan mém qua ng dung. Sau khi tai xudng thanh cdng,
ban cé thé bat dau cai dat thong qua trng dung
Home Connect, néu ban dung mang WLAN tai nha (WiFi).
Sau khi cai dat thanh céng, ban sé dugc thdng bdo vé (rng
dung Home Connect.
Céc hwéng dan
®  Viéc cip nhat phan mém bao gdbm hai buéc.
— Budc dau tién 13 tai xubng.
— O budrc thir hai, cai dat trén thiét b cla ban.
®  Ban cd thé tiép tuc s& dung thiét bj ctia minh trong qua
trinh tai xuéng. Tuy thudc vao cai dat cd nhan trong ng
dung, ma cap nhat phan mém cling c6 thé duoc tai xuéng
ty dong.
®  Qué trinh cai d3t mat vai phat. Ban khéng thé sir dung
thiét bi ciia minh trong khi cai dit.
= Trong trudng hop cap nhat an toan, ban nén tién hanh cai
dat cang sdm cang tot.
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25.5 Chan doan tur xa

Dich vu khach hang cé thé truy cip thiét bi clia ban théng qua
tinh ndng chan doan tir xa néu ban lién hé vdi dich vu khach
hang va yéu cau ho lam vay, thiét bj cia ban duwoc két néi vai
may chi Home Connect va tinh ndng chan doan tir xa kha
dung tai qudc gia noi ma ban st dung thiét bj.

Loi khuyén: Ban cé thé tim thém théng tin va ghi chd vé tinh
kha dung cta chin dodn tir xa & qudc gia cla ban trong muc
Dich vu/Hb tro cla trang web dia phuwong: www.home-
connect.com.

25.6 Bao mat dir liéu

Luu Y hwéng dan vé bao mat dit lidu.

Khi thiét bi cda ban duoc két ndi lan dau véi mét mang nha cé

két néi Internet, thiét bj cla ban s& truyén cac loai dit liéu sau

dén may chl Home Connect (d3ng kY [an dau):

® M3 nhan dang thiét bj duy nhat (bao gébm cdc m3 khoda
thiét bi va dia chi MAC cla m6-dun truyén thdng Wi-Fi d3
duoc thiét 1ap).

®  Ching chi bao mat ciia mé-dun truyén théng Wi-Fi (dé
bao mat CNTT cla két néi).

®  Phién ban phan mém va phan cirng hién tai cda thiét bj
nha banban.

®  Trang thai cha mot [an thiét |ap lai vé cai dat gbc trudc dé.

Viéc ding ky [an dau nay chuan bj cho viéc sir dung céc chirc
ndng Home Connect va chi dugc yéu cau tai thoi diém ban
mudn st dung céc chirc nang Home Connect lan dau tién.
Huéng din: Lwu Y rang cac chirc ndng Home  Connect chi
c6 thé duoc sir dung cling vdi 'ng dung Home  Connect. Cé
thé m& xem cac théng tin vé bao mat dit liéu trong (rng dung
Home Connect.



Vé sinh va cham séc  vi

26 Veé sinh va cham soc

D& thiét bi clia ban hoat déng t6t trong thai gian dai, hdy vé
sinh va bao dudng thiét bj mot cach can than.

26.1 Chat tdy rira

Ban c6 thé mua chat tiy rira va dung cu nao kinh phu hop tir

dich vu khédch hang, dai Iy hodc tai clra hang tryc tuyén

www.bosch-home.com.

LUU Y!

Cac san pham vé sinh khéng phu hgp cé thé lam héng bé mat

cla thiét bi.

P Khéng bao gitr dwoc sir dung cac san pham vé sinh khéng
phu hop.

P Khong dugc sir dung cac san pham vé sinh khi b&p van con
néng. Didu nay cé thé dé lai cac v&t trén bé mat.

Chat tdy rira khéng phu hgp

®  Nudc rira khdng pha lodng

®  Chat ty rlra cho mdy rlra chén

B Chat tdy n mon

®  Chat tdy rira manh, vi du: xit 16 nudng hodc chat tay vét
ban
Bot bién thé rap

®  Mady rlra cao ap va may phun hoi

26.2 Cac thanh phan can dugc lam sach hoic thay
thé

Téng quan sau day hién thj cdc thanh phan cla thiét bj ma
ban thay thé hodc vé sinh.

B6 loc dau m&

BO loc mui hodc bd loc am thanh

GO&m thay tinh

Thung chady Thung chdng tran

26.3 Lam sach bép

Lam sach b&p sau mdi lan s& dung dé tranh cin thirc &n bi
chay.

Piéu kién tién quyét: B&p phai ngudi. Khi cé vét duwdng, tinh
b6t, nhya hodc gidy nhdm thi khéng dé bép ngudi.

1. Loai bd vét ban cirng dau bing dung cu cao kinh.

2. Lam sach bép bang chat tdy rira gm thay tinh.
Tuan theo hudng dan 1am sach trén bao bi chat tay rira.
Nhiing 107 khuyén
®  Ban cé thé dat duoc két qua lam sach t6t bang bot
bién d3c biét danh cho gém thly tinh.
®  Gilr ddy dung cu niu sach s& s& gilt cho bé mat bép &
tinh trang t6t.

26.4 Lam sach khung bép

Né&u c6 chat ban hodc vét ban trén khung bép sau khi st dung,

hay lam sach.

Huéng ddn:  Khdng dung dung cu nao kinh.

1. Lam sach khung bé&p bang nudc xa phong 4m va vai mém.
Gidt k§ khan lau da ndng méi trudce khi st dung.

2. Lau kho bang khdn mém.

26.5 Thay bd loc mui hodc b loc am thanh

Thay bd loc mui thwdng xuyén. Thay bé loc &m thanh néu
ching bj ban.

Huéng din: Bo loc mui hodc bd loc am thanh cé sin tai dai
Iy chuyén doanh, dich vu khach hang hodc trong clra hang tryc
tuyén.

1. Chi bd loc chinh hing d€ dam bao chirc nang téi wu.
2. wuv
B6 loc dau m& roi c6 thé I1am hdong bép nau an bén dudi.
» D3t mét tay dudi bd loc dau mé.
Théo bd loc dadu md.
— Dau md cé thé tich tu & ddy thung chira. Khéng
nghiéng bo loc m& dé trdnh ddu m& nho giot.

3. Thao 4 bd loc mui hodc bd loc &m thanh va thai bé ching
dung cach.
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vi Vé sinh va cham soéc

4. Lap 2 bo loc mui hodc bd loc 4m thanh & bén trai va bén
phai vao thiét bj va day ching vé phia truéc.

5. L3p bd loc mui hodc bd loc 4m thanh khac & bén trai va
bén phai vao thiét bi.

Thiét 1ap lai chi s& bdo hoa

Pidu kién tién quyét: Sau khi tit thiét bj, F sang.

1. Thay bo loc mui. = Trang 25

2. Nhan gitt & dén khi am tin hiéu phat ra.

v Hién thj F ngitng séng. Chi sd bdo hoa cho bd loc mui duoc
thiét 1ap lai.

26.6 Lam sach bd loc dau mé&

B loc ddu m& s& loc ddu m& tir hoi bép. Lam sach bd loc dau
m& thuwdng xuyén dé dam bao chirc ndng t6i wu.

[\ CANHBAO - Nguy co chay!

Dau m& lang dong trong bd loc ddu m& cé thé chay.

» Khéng van hanh thiét bj ma khéng cé bd loc ddu ma.

» Lam sach b6 loc ddu m& thudng xuyén.

» Khéng bao gi® lam viéc vdi ngon Iira tran gan thiét bj (vi
du: dét Ira).
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1. LLUY!
B6 loc dau m& roi c6 thé 1dam hong bép nau an bén dudi.
> D3t mét tay dudi bd loc dau mé.
Thdo bd loc ddu mé&.
— DAau md cé thé tich tu & day thung chira. Khdng
nghiéng b6 loc m& dé tranh dau m& nho giot.

2. Lam sach bd loc ddu mé&.
— = "Lam sach bj loc d3u mé bang tay”, Trang 26
— = "Lam sach bo loc ddu mé& trong may riva bat",

Trang 27

3. NA&u can, hdy thdo bd loc mui hodc bé loc 4m thanh va lam
sach thiét bj tir bén trong.
— "Thay bd loc mui hodc b loc dm thanh', Trang 25

4. Néu co6 do vat lot vao thiét bi, hay loai bd nhitng d6 vat
nay va dam bao rang dau vao cla thung chdng tran khéng
bi tac.

5. Lau bén trong thiét bj bang nudc xa phong va khan lau da
nang.

6. Sau khi lam sach, 13p bd loc dau m& khé vao.

Lam sach bd loc ddu m& bang tay
1. Thao r&i bo loc dau ma.

2. Ngam bd loc ddu m& trong nuwdc xa phong am.

3. Lam sach bo loc dau m& béng ban chai.
Khéng s dung chat tay rira manh, cé tinh kim hodc axit.
Dai vai vét ban clirng dau, hay sir dung chat tdy nhon dac
biét. Mua chat tdy nhon qua dich vu khach hang, trong clra
hang truwc tuyén cla ching t6i hodc tai dai Iy chuyén
doanh.

4. Rra kj bd loc dau m#&.

5. D& bd loc dau m& nho giot.
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Lam sach bd loc ddu mé& trong may rira bat Khi cai dat nhiét do, chon t6i da 70° C.
1. P& co két qua lam sach t6i wu, hdy thao roi bd loc dau ma. 4. D& bo loc dau m& nho giot.

26.7 Lam sach thung chdng tran

Thung chdng tran thu gom chat 1dng hodc vat thé roi vao thiét
bi tlr trén cao.

Didu kién tién quyét: Thiét bi da ngudi va hién thi nhiét du

d3 tat.
1. Gitr thung chdng tran bang mat tay va thao né bing tay
kia.
— Khéng nghiéng thung chéng tran dé tranh rd ri chat
l6ng.

2. Pit1éng tirng thanh phan riéng 1é cda bd loc ddu m& vao
may rlra chén va khéng kep ching.

2. X3 can va rlra sach thiing chéng tran.

3. Né&u can, hay thao vit va 1am sach thung chéng tran trong
may rira chén ma khéng can vit.

4. Sau khi lam sach, van lai thung chéng tran.

Khéng lam sach b loc d3u m& bi ban ning véi bt dia. 5. Dép’l bao rang ddu vao cla thung chdng tran khdng bi
Khéng s dung chat tay rira manh, cé tinh kiém hodc axit. chan.

3. Khdi dong may rira bat.

Loai bd moi vat thé lot vao thiét bi sau khi thiét bj nguéi.
Muén vy, hay thdo bé loc ddu m&. — Trang 26

27 FAQ

27.1 St dung

Cau hoi Cau tra loi
Tai sao tdi khong thé bat b&p  ®  Chirc ndngKhda tré em dwoc bat. Hiy xem thong tin chi tiét vé chirc nang nay tai
va tai sao hién thi lai — "Khoa tré em", Trang ~ 20.
sang? Khoa tré em?
Tai sao hién thi dén nhadp nhdy ® Lam sach chat 16ng hodc cin thirc 3n trén bé mat bang diéu khién. Loai bd moi vat thé ¢
va 4m tin hiéu phat ra? thé che mat bang diéu khién.
D& biét thém thdng tin vé cach tit am tin hiéu, hdy xem
— "Cai dat co ban’, Trang 21.
Tai sao tdi khong thé kich hoat ® D3 dat mirc tiéu thu cdng suat t6i da cla thiét bi hodc chirc ndng Gidi han céng suat dugc
cac chirc nang trg Iy nau &n? bat. Tat hodc gidm mirc cong suat cla cac vung niu hoat doéng.
Hay xem thém thong tin vé chirc nang nay tai
— "Gjdi han céng sudt", Trang 23.
Hé théng thong gié khdng bat, ®  Kich hoat hé thdng thong gidé bing tay hodc kiém tra cdu hinh khai dong tu dong. Hay xem
du khéi déng ty dong duoc théng tin chi tiét trong chuwong
kich hoat. — "Cai dit co' ban", Trang 21.
Thong gié qua manh hoacqua =

y&u & ché d6 diédu khién cam
bién.

Diéu chinh d& nhay clia cam bién dé théng gié khéng dwoc dinh ciu hinh dung.
H3y xem théng tin chi tiét vé cai dat nay trong chuong
— "Cai dat co ban’, Trang 21.
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Cau hoi

Cau tr 1o

Hé th&ng thong gid van tiép
tuc chay ngay ca khi ving nau
d4 tat.

® T3t thd cdng hé thong thong gid.
Hay xem thdng tin chi tiét vé cai dat ndy trong chuong
— "Bé diéu khién théng gid”, Trang 11.

Hé théng thong gio van bat
ngay ca khi thiét bi da tat.

B C3i d3t chirc ndng chay tiép véi bd diéu khién cdm bién dwoc chon.
Hay xem thdng tin chi tiét vé cai dat nay trong chuong
— "Cai dat co ban”, Trang 21.

Hut gié vao qua yéu.

= Pam bao bd loc dau md sach.
Ban cé thé tim hiéu cach |am sach va thay bd loc trong chuong
— "Vé sinh va chdm soc’, Trang 25.

27.2 Tiéng 6n

Cau héi

Cau tra loi

Tai sao c6 tiéng 6n khi ndu an?

®  Tuy thudc vao tinh trang cla day dung cu nau, tiéng 6n co thé xay ra khi b&p hoat dong.
Nhirng ti€ng 6n nay la binh thudng va do cdng nghé cdm (rng dién tir. D6 khdng phai 16i
héng.

Tiéng 6n cb thé xuat hién

= Am thanh vo vo nhu & may bién &p: xay ra khi nau véi cap dé nau cao. Tiéng 6n nay bién
mat hodc nhé dan khi ban gidm cap dé nau.

= Tiéng coi nhd: Phat ra, néu dung cu nau rdng. Tiéng 6n nay bién mat khi ban thém nuwéc
hodc thy'c phdm vao dung cu nu.

®  Tiéng rang ric: Xay ra khi ban s dung cac dung cu nau dwoc lam tir cac vat liéu khac nhau
chéng 1én nhau hodc khi ban st dung cdc dung cu néu cé kich c& khic nhau va dwoc lam tir
céc vat liéu khac nhau. Am luong cla tiéng 6n c6 thé thay d6i tuy thudc vao s6 lwong va
phuong phap ché bién thyc pham.

= Am cdi chéi tai: C6 thé xay ra néu ban van hanh hai viing nau & cap do niu cao nhat cling
mot ltc. Tiéng cdi nay bién mat hodc it hon khi ban gidm cap do nau.

= Tiéng 6n quat thdng gié: BEp duwoc trang bi quat bat thdng gid khi nhiét dé cao. Quat théng
gi6 co thé chay ngay ca sau khi bép d3 tit néu nhiét dé do dwoc van qua cao.

27.3 Dung cu niu

Cau hai

Cau tra l&i

Dung cu hau nao phu hop vdi
bép tir?

® D@ biét thong tin chi tiét vé dung cu nau phu hop dé nau 3n bang cdm Gng dién tir, hdy xem
— "Dung cu ndu phu hop', Trang 5.

Tai sao vung ndu khéng ndng
Ién va cdp d6 ndu nhap nhay?

B VUng ndu noi dat dung cu ndu khdng dugc bat.
Pam bao r§ng ving ndu noi dat dung cu niu da duoc bat.

® Dungcu nau qua nhd so v&i viing niu d3 du’dc bat hoac khong phl hop véi bép tir. Ddm bao
rang dung cu nau phu hop véi bép tir va ndm trén ving ndu phu hop nhat véi kich thwédc
cla dung cy nau.
Hay xem thém théng tin tai

— "FlexInduction’, Trang 12
— "Dung cu ndu phu hop", Trang 5.

Tai sao dung cu ndu mat nhiéu
thoi gian d€ néng 1&n hoic tai
sao no khéng dd néng mac du
murc cdng suat duoc dat &
mlrc cao?

®  Dung cy hdu qud nho so véi vung nau d3 duoc bat hodc khéng phu hop vai bép tir. DAm bao
rang dung cu nau phu hop véi bép tir va ndm trén ving nau phu hop nhat véi kich thuéc
cla dung cu niu.
Hay xem thém thong tin tai
— "Flexinduction”, Trang 12

— "Dung cu ndu phu hop", Trang 5.

28



274 Lam sach

Khic phuc sy cd vi

Cau héi

Cau tra loi

T6i c6 thé lam sach bé&p nhu
thé& nao?

Ban c6 thé dat duoc két qua tdi wu bing cac chat tay rira gdm thay tinh dic biét. Khong st
dung chat tdy rlira, nwdc rlra cho may rira chén, chat cd dic hodc gié co rira.

Hay xem thém thong tin tai

— "Vé sinh va chdm soc”, Trang 25.

Co nuwdc & tu bén dudi bép.

Kiém tra xem thung chéng tran da day chua.
DE biét thém thong tin vé& cach |am sach va bao tri b&p niu, hdy xem tai
— "Vé sinh va chdm soc’, Trang 25.

Tbi phai lam sach thung chéng
tran vao nhitng khoang thoi
gian nao

Lam sach thudng xuyén thung chdng tran.
DE biét thém thong tin vé cach lam sach thung chéng tran, hdy xem tai
— "Vé sinh va chdm soc”, Trang 25.

T6i phai lam sach bé loc dau
m& vao nhirng khoang thoi
gian nao

Lam sach bé loc dau m& thudng xuyén.
Ban c6 thé tim hiu cach |am sach va thay bd loc trong chuong
— "Vé sinh va cham soc’, Trang 25.

Mui dugc cadm nhan trong
thiét bi.

Thay bé loc ddu m& hodc bd loc mui ngay ca khi hién thi bdo hoa khéng sang.
Hay xem thém thong tin tai
— "Vé sinh va chdm soc”, Trang 25.

28 Khac phuc sy cd

Ban c6 thé tuw minh khac phuc cac 16i nhd xay ra d&i véi thiét
bi. S&* dung cdc théng tin huwdng dan khac phuc 16i trwéc khi
lién hé vé&i dich vu khach hang. Nhu vay, ban sé tranh duoc
nhitng phi tén khéng can thiét.
/\ CANHBAO - Nguy co bj thuwong!
Stra chita khéng dung cach s& gay nguy hiém.
» Chi cac k§ thuat vién d3 qua dao tao méi duwoc phép tién
hanh sira chira thiét bj.
» N&u thiét bj bj I6i, hdy goi dich vu khach hang.
— "Dijch vu khach hang”, Trang 31

/\ CANHBAO - Nguy co giat dién!

Slra chita khéng ding cach sé gay nguy hiém.

» Chi nhirng k§ thuat vién d3 qua dao tao vé linh vuc nay
m&i dugc phép tién hanh sira chira thiét bi.

» Chi duwoc phép sl dung cac phu tuing thay thé chinh hing

dé stra chira thiét bi.

» NE&u cdp ngudn hodc cap két ndi thiét bj cla thiét bj nay bj
huw hdng, né phai duwoc thay thé bang cap ngudn hodc cap
két ndi thiét bi ddc biét do nha san xuat hodc bd phan dich

vu khach hang cda ho cung cap.

28.2 Lwu y trén trwong hién thi

28.1 Canh bédo
Céc hwéng dan

Néu £ xuat hién trén man hinh, nhan va gilr cdm bién
cho vung nau tuong tng va doc m3 16i.

N&u ma 16i khdng duoc liét ké trong bang, hay ngat két ndi
bép tir ngudn dién va doi 30 gidy trwdce khi két ndi lai.
Lién hé véi bO phan ky thuat dich vu hdu m3i va néu ro

m3 16i chinh xac néu man hinh nay xuat hién [an nita.

Thiét bj s& khong chuyén sang ché& d6 chd néu xay ra 16i.
C6 thé tam thoi gidm muirc cong suiat cla bép dé bao vé cac
b6 phan dién tlr cla thiét bj khéng bi qua nhiét hodc dong
dién tang vot.

LSi Nguyén nhan va x I sy ¢

Khong cé hién thi nao Ngudn dién d3 bj ngat.

sang.

» SUr dung cdc thiét bj dién khac dé kiém tra xem c6 bj mat dién hay khong.

Thiét bj chuva dugc két ndi nhu thé hién trong so d6 mach.

» K&t ndi thiét bj theo so d6 mach.

Truc trac hé théng dién

> N&u ban khdng thé khac phuc su c6, hay lién hé véi bd phan hd tro ki thuat.

Thong gio khong hoat
dong >

Thiét bj chua duoc két ndi nhu thé hién trong so d6 mach.
K&t ndi thiét bi theo so d6 mach.
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vi Khac phuc sy c6

L&i

Nguyén nhan va xi Iy sy c8

Man hinh nhap nhay.

Bang diéu khién bj wét hodc bi d6 vat che phd.
» Lam kho bang diéu khién hodc loai bo d6 vat.

F Bo loc mui d3 bdo hoa hodc hién thj bdo hoa van sang ngay ca khi ban d3 thay bd loc.
» Thay bd loc va thiét 1ap lai hién thi bdo hoa bd loc. Hdy xem thong tin chi tiét trong chuong
— "Vé sinh va chdm soc”, Trang 25.
F, :':7 Y E 0I5 E  Hethéng dién qua nhiét va tit mot hodc tat ca cac vung nau.
lelg o

> Cho cho dén khi cac bQ phan dién tlr du ngudi. Sau d6 cham vao moi nat bat ky trén bang diéu
khién.

F5 + MUrc cong suat va
am tin hiéu

M6t dung cu ndu néng dugc dat gan bang diéu khién. Do d6, hé théng dién cé thé qua nhiét.
» BO dung cu nau ra. Hién thij 16i s& tat ngay sau dé. Ban cé thé nau tiép.

F5 va 4m bdo hiéu

C6 dung cu nau &n néng gan bang diéu khién. Vung nadu d3a duogc tat dé bao vé cac bO phan dién tr.
» L3y dung cu nau 3n ra. Doi mOt vai gidy. Cham moi nat bat ky . Ban c6 thé tiép tuc nau khi man
hinh 16i tét.

FiFG Vung nau qué néng va da dugc tat dé bao vé mit pha ng trong bép.
> Doi cho dén khi bQ phan dién tlr du ngudi trudc khi bat lai ving nau.
o Truyén cai dit khong duwoc kich hoat.
» D& két thuc hién thij 16i, cham vao nat bat ky. Nau nhu binh thuding ma khong s dung chirc ning
Truyén cai dat. Lién hé vdi dich vu khach hang.
FB Vlung ndu d3 hoat ddng lién tuc trong thoi gian kéo dai.
» Ngit an toan dwoc bat. Cham vao moi nut bat ky dé tit man hinh sao cho cé thé cai dit vung nau.
EB20C C3m bién nau qué néng va ving nau bj tat.
> Ch& cho dén khi cdm bién ndu du ngudi va kich hoat chirc ndng.
E£B703 C3m bién nadu qua nhiét va tat ca cac viing nau déu bj tét.
» Né&u ban khéng st dung cdm bién n4u, hdy thdo né ra khéi vat chira va bdo quan né cach xa céc
vung ndu hodc ngudn nhiét khac. Bat cac viing nau.
EBZ0H C6 dung cu nau &n néng gan bang diéu khién. Vung ndu da duogc tat dé bao vé cac bO phan dién tir.
» Thay pin 3V CR2032. H3y xem théng tin chi tiét trong phan
— "Thay pin", Trang 19
EBZ05 Mat két ndi véi cdm bién nau.
» Tat chirc ning va kich hoat lai.
EBZ0R Cam bién nau bi hdng/bi 16i.

> Lién hé véi bo phan hd tro ky thuat.

Hién thj clia cdm bién
ndu khdng day khong
sang.

Cam bién nau khong day khéng phan hoi va hién thj khong sang.

> Thay pin 3V CR2032. H3y xem théng tin chi tiét trong phan
— "Thay pin", Trang 19.

> N&u sy cd van tiép dién, hdy nhan va giit biéu tuong trén cdm bién nau trong 8-10 gidy va két nai lai
cam bién niu vdi bép. Hay xem thdng tin chi tiét trong phan
— "Két ndi cadm bién ndu khéng day", Trang 18

> NE&u su cd van tiép dién, hay lién hé véi bo phan hd tro ki thuat.

Hién thj trén cdm bién
nhap nhay hai lan.

Pin clia cAm bién niu gan can. Qua trinh niu tiép theo co thé bi gidn doan do hét pin.
> Thay pin 3V CR2032. H3y xem théng tin chi tiét trong phan
— "Thay pin", Trang 19.

Hién thi trén cam bién
nhédp nhay ba lan.

M4t két néi vdi cam bién nau.

» Nhan va giit biu twong trén cdm bién niu trong 8-10 gidy va két ndi lai véi b&p. Hay xem thdng tin
chi tiét trong phan
— "Két néi cam bién ndu khéng déy", Trang 18.

[ annn/E T

Dién 4p hoat dong khong chinh xac va ndm ngoai pham vi hoat déng binh thudng.

ooy o

> Lién lac nha cung c4p nang lugng.
LHOn/ESD B&p khong dwaoc két n6i dung cach.

» Ngat b&p khdi ngudn dién. K&t ndi bép theo so d6 mach.
ot Ché d6 demo duoc kich hoat.

> Ngat b&p khdi ngudn dién. Chd 30 giay va két noi b&p. Cham vao bat ky cdm bién nao trong 3 phut
tiép theo. Ché d6 demo bi bo kich hoat.
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LGi Nguyén nhan va x{r Iy sy c8

Home Connect khong

hoat déng binh thuong.  »  pj @&n www.home-connect.com.

Cé thé xay ra nhiéu nguyén nhan khac nhau.

28.3 Tiéng 6n binh thuéng tir thiét bj cda ban

B&p tir dbi khi cé thé gay ra tiéng 6n hodc d0 rung, chang han
nhu tiéng vu vU, tiéng rang rac, tiéng rit, tiéng quat hoac tiéng
cé nhijp diéu déu déu.

29 Thai bd

29.1 Thai bé thiét bj cii

C6 thé str dung lai cdc nguyeén liéu tho cé gid tri bang cach x{r

ly thai than thién v&i méi truong.

1. R0t phich ¢cdm cla cap ngudn.

2. Catroicap ngudn.

3. Ha3y thai bo thiét bj than thién vdi méi truong.
H3y tham khao théng tin vé phuwong phap x{r Iy loai b
hién nay tr dai Iy cta ban ciing nhu tir chinh quyén thanh
phd hodc chinh quyén dia phuong.

Thiét bi nay phu hop véi chi thj 2012/19/
EU clia chau Au vé thiét bj dién va dién tir
(chat thai tir thiét bi dién va dién tor -
WEEE).

Chi dan 1&n khung &p dung cho viéc thu
hdi cé hiéu luc trong khdi EU va tai ché
cac thiét bi cii.

By

30 Tuyén bd vé tinh phu hgp

Van ban nay tuyén bé rang BSH Hausgerdte GmbH, Home
Connectcéc chirc nang cla thiét bj tudn thi cdc yéu cau co
ban va céc quy dinh cé lién quan khéc cta chi thi2014/53/EU
Ban c6 thé tim thay tuyén bé chi tiét vé si phlu hop ngay RED
trén mang www.bosch-home.com, trong phan cdc tai liéu b6
sung trén trang san pham cua thiét bj.

Dai tan 2,4-GHz (2400 - 2483,5 MHz): t6ida 100 mwW
5-GHz-Band (5150 - 5350 MHz + 5470 - 5725 MHz): max. 50
mW

C€

BE BG (074 DK DE EE IE EL ES
FR HR IT cYy LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN 5 GHz (Wi-Fi): Chi str dung trong nha.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN 5 GHz (Wi-Fi): Chi st dung trong nha.

31 Dich vy khach hang

Ban c6 thé mua cac phu tung chirc ndng chinh hing phu hop
va@i Quy dinh lién quan vé thiét k& sinh thai tir bd phan dich vu
khach hang cla ching t6i trong khoang thoi gian it nhat 1a 10
ndm ké tir khi thiét bj cGa ban dugc dua ra thj tredng trong
khu vuc kinh t€ Chau Au.

Huéng din:  Viéc st dung dich vu khach hang 13 mién phi
trong khuén khé céc diéu khodn bao hanh cla nha san xujt.

Ban c6 thé tham khao thdng tin chi tiét vé thdi han va diéu
kién bdo hanh tai quéc gia cda ban tir bd phan dich vy khach
hang cla ching t6i, dai Iy clia ban hodc trén trang web clia
ching toi.

Néu lién hé véi bd phan dich vu khach hang, ban s& can c6 m3
san pham (E-Nr.) va m3 san xuat (FD) cla thiét bi.

Ban c6 thé tim thay chi tiét lién hé cla dich vu khach hang
trong danh ba dich vu khach hang dinh kém hoac trén trang
web cua chung toi.

31.1 Ma sdn phdm (E-Nr.) vd m3 san xuét (FD)

Xem m3 san pham (E-Nr.) va m3 san xuat (FD) trén bién théng
s6 cua thiét bi.

Bién thong s8 c6 thé dugc tim thay:

= trén thé thiét bi.
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vi  Mon thi nghiém
®  phia trwdc & mat dudi cha bép.
H3y tim m3 s& san pham (E-Nr.) trén gém thdy tinh. Chi s8

dich vu khach hang (KI) va ma san xut (FD) ciing c6 thé dugc
hién thi cho ban trong cai dit co ban — Trang 21.

—

Ban cé thé ghi lai dit liéu dé nhanh chéng tim thay théng s8
cUa thiét bi va s& dién thoai dich vu khach hang.

32 Moén thir nghiém

Khuy&n nghi cai ddt ndy danh cho céc vién thir nghiém dé gidp
viéc thlr nghiém thiét bj cia chiing t6i dé dang hon. Céc thi
nghiém duoc thuc hién bang bo dung cu ndu danh cho bép tir
cla chuing t6i. N&u can, ban cé thé mua bd phu kién nay sau
tlr dai Iy chuyén doanh, dich vu khach hang hoic tai clra hang
trye tuyén cda chdng téi.

32.1 N&u chay Socola couverture

Nguyén liéu: 150g socola den (55% cacao).
® No6i @ 16 cm khong nap
- NA&u: Mirc céng suat 1.5

32.2 Dun néng dau lang ham va gilt 4m

Cong thirc theo DIN 44550

Nhiét d6 ban dau 20 ° C

Dun néng ma khéng can khudy

® N&i @ 16 cm c6 nap, khéi lwong: 450 g
- Dun néng: Thoi gian 1 phat 30 gidy, mirc cdng suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 1.5

= Noi @ 20 cm ¢b nép, khéi lvong: 800 g
- Bun ndng: Thoi gian 2 phat 30 gidy, mirc cdng suat 9
- NA&u tiép: Mirc cng suit 1.5

32.3 Dun néng diu ldng ham va giir am

Vi du: Budng kinh éng kinh 5-7 mm. Nhiét d6 ban dau 20° C
Khu&y sau khi dun ndéng trong 1 phut
= NGi @ 16 cm c6 nap, khéi lwong: 500 g
- Pun néng: Thoi gian khodng 1 phat 30 gidy, mirc cong
suat 9
- NAau tiép: M(rc cdng suat 1.5
= No6i @ 20 cm c6 nap, khéi lwgng: 1 kg
- Dun ndng: Thoi gian khoang 2 phat 30 gidy, mirc cong
suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 1.5

32.4 S&t Béchamel

Nhiét do stra: 7 ° C

®  No6i @ 16 cm khong cé ndp, nguyén liéu: 40 g bo, 40 g bot
mi, 0,5 | sira v&i 3,5% chat béo va mot chat mudi
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Ché bién s6t Béchamel

1.

Pun chady bo, cho bét mi va mudi vao réi dun ndng moi
thu.

— Dun néng: Thoi gian 6 phat, mirc cong suét 2

Thém sita vao bdt ddo bo va dun séi, khudy lién tuc.

— Dun néng: Thoi gian 6 phat 30 gidy, mirc cong suit 7
Khi nwdc s6t béchamel séi, ndu tai ving nau thém 2 phat
nita, khudy lién tuc.

— NAu ti€p: M(rc céng suét 2

32.5 N3iu che gao véi nap day

Nhiét d6 sira: 7 °C

1. Bun néng sita cho dén khi stta bat dau néi [én. Bun néng
ma khong can ndp. Khuay sau khi dun néng 10 phut

2. Cai dat mirc céng suat khuyén nghij va thém gao, dudng va
mudi vao sita.

Thoi gian ndu bao gdbm ca dun ndéng khoang 45 phut.

Nbi @ 16 cm, nguyén liéu: 190 g gao hat tron, 90 g duong,

750 ml sita ¢ 3,5% béo va 1 g mudi

- Pun néng: Thoi gian khodng 5 phut 30 gidy, mirc cong
suat 8.5

- NA&u tiép: M(rc cdng suat 3

Nbi @ 20 cm, nguyén liéu: 250 g gao hat tron, 120 g dudng,

1 | sira c6 3,5% béo va 1,5 g mudi

- Pun néng: Thoi gian khodng 5 phut 30 gidy, mirc cong
suat 8.5

- NA&u tiép: M(rc cdng suat 3, khudy sau 10 phat

32.6 N&u ché gao khong can nap day

Nhiét do sira: 7 °C

1. Thém céc thanh phan vao sita va dun néng, khudy lién tuc.
2. Khi sita dd dat dén khoang 90 °C, hdy chon mic cdng suét
khuyé&n nghj va dun nhd I&ra trong khoang 50 phut.

Noi @ 16 cm khong nap, nguyén liéu: 190 g gao hat tron, 90

g dudng, 750 ml sita c6 3,5% béo va 1 g mudi

- Dun néng: Thoi gian khoang 5 phut 30 gidy, mirc cong
suat 8.5

- NA&u tiép: Mirc cong suit 3



®  N6i @ 20 cm khéng nap, nguyén liéu: 250 g gao hat tron,
120 g dudng, 1 | sita c6 3,5% béo va 1,5 g mudi
- Dun ndng: Thoi gian khoang 5 phut 30 gidy, mirc cong
suit 8.5
- NA&u tiép: Mirc cong suit 2.5

32.7 Nau com

Cong thirc theo DIN 44550
Nhiét dd nudc: 20 ° C
= NGi @ 16 cm ¢b ndp, nguyén liéu: 125 g gao hat dai, 300 g
nuwdc va mot chat muéi
- Dun néng: Thoi gian khoang 2 phat 30 gidy, mic cong
suat 9
- Nau tiép: M(rc cdng suat 2
® N6i @ 20 cm ¢ ndp, nguyén liéu: 250 g gao hat dai, 600 g
nudc va mot chat mudi
- Dun ndng: Thoi gian khoang 2 phut 30 gidy, mirc cong
suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 2.5

32.8 Chién than lgn

Nhiét do ban d3au cda thit than: 7 ° C
®  Chao @ 24 cm khéng nap, nguyén liéu: 3 miéng thin lon,
téng trong luvgng khoang 300 g, day 1 cm, 15 g dau hudng
duong
- Dun ndng: Thai gian khoang 1 phut 30 gidy, mitc céng
suit 9
- Nau tiép: Mirc cdng sudt 7

32.9 Lam banh crepe

Cong thirc theo DIN EN 60350-2

®  Chao @ 24 cm khdng cd nap, nguyén liéu: 55 ml bot moi
banh crepe
- DPun ndng: Thoi gian 1 phat 30 gidy, mdrc cdng suat 9
- NAu tiép: M(rc cdng suat 7

32.10 Chién khoai tay chién déng lanh

®  N6i @ 20 cm khong nap, nguyén liéu: 2 | dau hudng duong.

Cho mbi Ian chién: 200 g khoai tay chién déng lanh, day 1

cm.

- Lam néng: Mirc cdng suat 9, cho dén khi ddu dat nhiét
d6 180 ° C.

- Nau tiép: M(rc cdng sudt 9

Mén thdr nghiém i
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